Revista de Filologia Espafiola, vol. XLVII n® 1/4 (1964)

EL LEXICO DE LAS VINAS
EN JEREZ DE LA FRONTERA*

ABAJADOR : «sombrero de palma que se coloca encima del mortero que
contiene el arranque, una vez se le eche el agua calienten.

ABIERTA DE LA CEPA : «parte del tronco de la cepa donde comienza el na-
cimiento de los brazos».

AEBOTONAR : «brotar la yema o botén en primaveran.

ABRIR : «manifestar 1la vid sus flores».

ABRIR UN CUADRANTE : «cavar un hoyo para reponer la planta perdida o
seca. Se hace cuando la vifia estd ya poblada y se ha perdido una
cepan.

ACODAR : «preparar un sarmiento para poder proceder con él, en su dia,
a la plantacién en acodo».

AGARRAR : wechar rafces la cepan.

AGOSTADO : waccién de agostary.

AGOSTAR : «primera operacién de limpieza que hay que hacer al plantar
una vifia. Se lleva a cabo en el mes de agosto y tiene por finalidad
limpiar la tierra de malas hierbas y simientes, rompiendo y desmenu-
zando el terreno con azuela o con arado de malacaten.

AGUADERAS : «a mazdén de palos que sirve para transportar cintaros en las
caballeriasy,

* En Homenajes. Estudios de Filologia Espaiiola, Madrid, 1964 (I} v 1965 (II),
tengo publicadas las dos partes complementarias de este trabajo, Tonelerfa (I, pa-
ginas 43-55) y Bodegas (II, paAgs. 69-89). Hn mi Conlribucidn léxica a la geografia
dialectal, Madrid, 1965, doy una extensa bibliografia sobre esta materia. Quiero,
desde aqui, agradecer al erudito conocedor de tantos temas jerezanos, don José de
Soto Molina, la amabilidad y saber con gue siempre ha atendido y disipado dudas
vy vacilaciones.
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400 ANTONIO ROLDAN RFE, XLVII, 1964

Acua NIEBLA : «lluvia més fina que la agiiita caladora y mAs gruesa que
la niebla».

AgUrTA CATADORA : «lluvia finisiman,

AHORQUILLAR : «afianzar o asegurar las varas de las cepas con horquillas
para que no se desgajen con el peso de los racimos».

AHOYAR : «abrir hoyos o battles para la plantacién de vides».

AJO CALIENTE : «comida hecha a base de pan asentado, cortado o pelliz-
cado a mano, que se condimenta con aceite, ajo, sal, y al servirse se
le agrega agua caliente y pimientos cortados a tiras» || Cf. Cuestiona-
rio ALEA, 674.

ALAMADURAS : «tierra de buhedo en que aparecen restos de antiguas comns-
trucciones».

A1,AMBRADO : «cerca de alambres».

ALBARIZAS : «terrenos calcireos, compactos y gredosos, que se distinguen
por su color claro o albo. Mal llamadas las afueras —pues no todas las
afueras son albarizas—; es terreno de primera calidadn.

A1BERO : Véase ALBARIZAS,

A1BIL1LO : «especie o variedad de uva blancan.

AIINEAR : «formar lineas las vides al plantarlas».

A1MIJAR : «explanada descubierta, con orientacién al mediodia, que sue-
len tener las casas de las vifilas y en donde se solea la uva antes de
pisarla».

A10MAR : «levantar cavando lomos de tierra para formar los cuadros de
las vides».

ALLANAR : «poner llana o igual la superficie de la vifia. Se hace una vez
se haya esponjado el terreno con las lluvias de otofio e invierno que
deshacen los grandes terrones de la superficien.

AMARRAR PALOS : «atar a un tutor o rodrigén los brazos de la cepa para
evitar que los vientos la desgajen. Esta expresién se usa mas que la
de amarrar los pulgares y menos que la de amarrar verdes».

AMARRAR LOS PULGARES : Véase AMARRAR PALOS,

AMARRAR VERDES : Véase AMARRAR PALOS.

AMO : «nombre que dan los braceros de la vifia y obreros de la bodega
al duefio de la propiedad» || Cf. Cuestionario ArLga, 530. S

AMORRONAR : «arropar con tierra el injerto de yemay.

ANGARILILAS : «especie de jaula de madera, mas ancha por arriba que por
abajo, que sirve para transportar las uvas en la vendimian.

APALEAR : «mezclar y remover los racimos de uva dentro del lagar para
mejor efectuar la pisan.

APISONAR : «triturar o machacar los racimos con pisones».
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RFE, XLVII, 1964 EL LEXICO DI LAS VINAS 401

APLoMADA : «dicese de la uva cuyo color tira a verde grisiceon.

APORCADO : «abrigado de las cepas».

APORCADURA : wmontén de tierra con que se abrigan las cepas y que pro-
cede de las piletas o lomos deshechos después de las primeras lluviasy.

APORCAR : «amontonar, en invierno, determinada cantidad de tierra alre-
dedor del tronco de la vid para resguardarla de las heladas».

ARADO MALACATE : «tipo de arado con el cual se hacia la agostan.

ARANzADA : «medida de superficie usada para las vifiasn.

ARENAS : «tierras de color amarillento, més o menos rojizas por el éxido
de hierro, de formacién suelta o arenosa, si bien no exactamente lo
que se entiende por arena suelta».

ARrRGULEMA : «nudo donde nace la yeman.

ARRANCAR : «quitar la cepay.

ARRANCAR DE PATILLA : «quitar la cepa de raiz».

ARRANQUE : Véase AJO CALIENTE.

ARRENDAR : walquilarn,

ARRIERO : «hombre que lleva las angarillasy.

ARROPAR LA INJERCION : «cubrir de tierra el injerton.

ASEAR LA CEPA: «limpiar la cepa arrancande con la mano y radera toda
la céascara vieja, seca o podrida, huevecillos de insectos, etc.».

ASENTAR : «allanar la superficie de la vifian,

ASERTTIA : «pileta cuadrada, con cuatro lomos de tierra, formada alrede-
dor de la cepa para retener las aguas de Uuvian

ASERPIAR : «abrir aserpiasy.

AzADA : «instrumento con el que se abren los cajones, de lAmina ancha y
cabo recio y muy inclinado hasta formar angulos de 50° con la cu-
chillan,

AzOLETON : «pequefia azada que llevan los capataces de vifia para corregir
cualquier defecto en las labores de los obreros». :

AZUFRADO : «accién de ahumar con azufre las vides para prevenir muchas
enfermedades».

BAJEAR EIL VIENTO: «estar flojo el viento queriendo entrar y acabar con
el existentey.

Bajo: «terreno fangoso».

BARBADO : «sarmiento ya enraizado -—es decir, con raices—, dispuesto para
la plantacién»,

BARBAR : «enraizar el sarmienton.

BaArBAS : «rafces que nacen en la cepa del pais, impidiendo que engorde
el patrény».

26
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402 ANTONIO ROLDAN RFE, XLVII, 1964

BARBON : «cepa nueva» || «sarmiento plantado en el vivero para que eche
rajces» || «sarmiento con rafces que nace casi de la rafz de la plantan.

BARRA : «palanca o eje de hierro, terminado en cruz por su parte supe-
rior y en punta por la inferior, que se usa para plantar los sarmientos
una vez hecho el marcado».

BARROS : «tierras de color pardo, méis o menos oscuras, compuestas de de-
positos de descomposicién orginica; dan abundantes mostos, aunque
no limpios y finos». .

BASTARDEAR : «degenerar, echarse a perder las castas o variedades de las
vides cultivadas».

BavLes : «hoyos o cuadrantes de un metro cibico donde se echa estiéreol.
Se abren en el centro de cada cuatro cepas».

BeEBA : «variedad de uva, gorda pero no uniforme en su tamafo, ovoidea,
basta, pero jugosa y algo acidar.

BIENTEVEO : «construccién provisional hecha en la vifia, generalmente en
la parte mas elevada o estratégica, desde donde el viriadero ahuyenta
a los que quieren robar uvas. Hstd formada por una empalizada o ca-
nizada cubierta de hojarasca seca y puesta sobre altos palos para darle
elevacién y dominar el horizonte».

BINA : «cuarta labor que se hace a las vifias; se corta y asienta la tierra
con la azada varias veces hasta que queda compactan.

BINAR : «comprimir, apretar, asentar la tierra para que mno quede ahue-
cadan.

BLANQUEAR : «pintar las cepas con cal o yeso blanco para prevenir enfer-
medades» || Cf. Cuestionario ALEA, 590.

Boca : «hoja larga, estrecha y delgada de la hoz de podar con la que se
cortan los sarmientos».

BotON : «hinchazén que denota la futura yema» || «yeman.

BrAzos : «sarmientos gruesos que nacen de la cabeza»,

BUEN CERNIDO: «abundante fecundacién»,

BUEN DESPOJO : wabundante fecundacidonn.

BUHEDO : «tierra aspera, negra, muy fértil, compuesta de una mezcla de
albarizas, barros y arenas; ocupa las cailadas y faldas de las colinas de
albariza; los calores del verano producen en ellas enormes hendidu-
ras».

BURRERO : «obrero Gltimo de ia filan.

CABERNET : «clase de viduefio, muy rubion,

CaBEzA : «parte del tronco de la cepa donde comienza el nacimiento de
los brazos».

CAipa DE 1A HOJA : «deshoje natural de la vidyr.
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RFE, XLVII, 1964 EL LEXICO DE LAS VINAS 403

CajonNes : «hoyos que se cavan en la vifia para en ellos plantar la cepan.

CAJUELA : «taladro hecho en el patrén donde encajarid la yema, en el
injerto de yeman.

Carira ;. «trozo suelto del racimo con unas cuantas uvas».

CAMADA : «anchura o separaciéon que media entre las cepas de una vifia,
es decir, el espacio entre lifio y lifio».

CANASTA : «cesto redondo y ancho de boca, hecho de mimbre, cafia o va-
reta de olivo, empleado en la recoleccién de la uva. Aproximadamente
tiene capacidad para una arroba de uvan.

CANASTO : «cesto redondo, de boca ancha, de mimbre o cafia, usado para
recoger el rebusco, llevindose al brazo» || «colador que se pone en la
piquera para impedir que el mosto arrastre el hollejoyn.

CANUTO : «parte del sarmiento entre dos nudos o yemasy.

CaRocazo : «casta de uva» || viduefio de hojas peludas y amarillentas, fru-
to muy dulce, redondo v dorado, hoy dia casi eliminado su cultivo por
su acentuada predisposicién a estar corridor.

CApPACHA : «canasto hecho con pleitan.

CapACHO : «disco tejido de esparto, sin asas, con vuelta y orificio en el
centro, en el que se vacian las tinetas y canastas de uva para que, ex-
puestas éstas al sol, se soleen en los almijares de la vifia; su didmetro
es de casi un metro y puede contener una arroba de racimos que rin-
den aproximadamente 7 litros de moston,

CapaTAZ : «obrero jefe de los que trabajan en las faenas de la vifia, a cuya
vigilancia quedan encomendadas todas las labores del cultivo de la
vidn,

CAPATAZ DE CORBILLO : «obrero que eventualmente, en la vifia, durante la
vendimia, vigila la corta de la uva y organiza el acarreo de las ca-
nastas al almijar, porque e] capataz estd en el lagar dirigiendo las fae-

nas de la pisan.

CAPIROTE : «trozo mal labrado de las vifias».

CARAJO A LA VELA : Véase JUAN DE LA VIRA.

CARAJOTE : Véase JUAN DE LA VINA.

CARRETADA : «wmedida de capacidad equivalente a unas sesenta arrobasn.

CAsa LAGARES : «local en el edificio de la vifia en el que existe un laga:
y donde se efectiia el pisado y prensado de la uvan.

CAscArA : «corteza superflua que hay que quitar para evitar que sea el
cobijo de parasitos y hongos»,

CASERO : «persona al frente de la casa de la vifia; nada tiene que ver con
el capataz : es cocinero, limpia, etc.».

CasrLras : «baftles, hoyos».
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404 ANTONIO ROLDAN RFE, XLVII, 1964

CASTELLANO : «variedad de uvan.

CASTELLANO GARRIDO : «variedad de uvan.

CASTENUELA : «planta perjudicial que daiia cousiderablemente las vifias por-
que sus raices taladran las raices de las cepas» || CvpERUS LoNguUs L.

CasTiZA : Véase ESQUILMERA.

CASTRA : «acto de castrar».

CASTRAR : «quitar a la cepa los tallos, yemas y sarmientos tiernos que no
son fructiferos o que han salido en la garganta de la planta o en mal
sitio de su cabeza; as{ se deja a la cepa libre de chupones y se favorece
el vigor de los buenos sarmientos» || Cf. Cuestionario Arga, 1106.

CATANA : «pan, aceite y vinagre» || Véase VINAGRILLO.

CAvABIEN : «labor consistente en romper o deshacer las piletas y lomos
abiertos en la labor de aserpiarn.

Cava LLaNA: Véase GOLPE LLENO.

CAVADOR : «obrero que cava las vifias»,

CAVAR : «trabajar la tierran.

CENCERRILLO : Véase REBUSCOS.

CENCERRONES : Véase REBUSCOS.

CENIZO : «nombre que se le da al Oidium (Uncinula Necalor); produce
una mancha mas o menos oscura en el sarmiento y un polvillo en la
uva que lo agrieta y pudren.

CepA : «planta lefiosa, sarmentosa, de cuyo fruto —la uva— se obtiene
el vino» || «tronco de la vid». Nunca se dice en Jerez vid, sino cepa.
VITIS VITIVINIFERA I,.

CEPA ABIERTA : «Cepa secan.

CEPA CARRASQUENA : «cepa endeblen.

CEPA CON CORAJE : «vid frondosan.

CEPA ESQUILMENA : «vid que produce mucho fruto».

CEPA DE PALOMINO BASTO : wvid que nunca llega a madurar».

CrpPA VIRGEN : «planta sarmentosa parecida a la vid»,

CEPORRO : «cepa granden.

CERNIDO : «efecto de cerner la vid, es decir, de caer la flor y quedar el
fruton || Cf. Cuestionario Area, 1108,

CERNIDURA : «cisco menudo que se obtiene de los sarmientos de las vides
cuando se podan las vifias; es de fécil combustién, no produce hume
y, por ello, se usa para el brasero».

CerRILLO: «planta perjudicial, parecida al lasténn,

CIGARRON : «insecto dafiino que come los tallos de la planta, nunca las
uvasy.

Cisco: Véase CERNIDURA,
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RI'G, XLVIT, 1964 TL LEXICO DF LAS VINAS 405

Crorosis : «enfermedad de la cepa que se traduce por la coloracion ama-
rilla de sus hojasy.

Cocuina . Véase MARRANA,

Cogorr0o: «hojas de palma usadas para liar el injerton.

CorLoDRILIO : «cabeza de la cepanr.

Coroxo: «labrador de alguna heredad de vifia por arrendamiento; vive
en ellan.

Coror DE ORO: «tonalidad que indica sazén o madurez en la uvan,

CoORAZON : «parte carnosa o jugosa de la uvan.

CorAZON DE CABRITO: «variedad de uva de forma entrelargay.

CorAZON DE 1A LENA: «parte interna del sarmiento o de la cepa por don-
de circula la savian.

CORRENTINES : «gavias naturales hechas ner las aguas de luvian.

CorrIDO: Véase LESTAR CORRIDO.

CorTA DE LA UVA: «operacidn realizada desde finales de agosto hasta me-
diados de septiembre, consistente en separar los racimos de la cepa se-
gn su grado de madurezn.

Corrar: c«hendir la cepa al podarla; estos cortes hay que pintarlos con
sulfato de hierron ! warrancar la cepa del vifiedo».

CoRrRTAR 108 MAMONES : «arrancar los hijueles o retofios que nacen de las
raices de las cepas».

CORTAR 1LOS VERDES : «cercenar los sarmientosy.

CosTERC . «obrero de la vifia, destacado por sus compafieros para ir pe-
ribdicamente a la cindad llevando v travendo ropa, tabaco, comesti-
bles, etec.n.

Costo : «unan v menestra

garhanzos, aceite, vinaere...— aue diariamente
el costero lleva a la vifia desde 1a cindady,

Cruz : Véase CaBrza.

CruUzADOS : «lomos formados nor la tierra que se extrae al hacer la pileta
v que constituven los cuatro lados de éstan.

Cuapra : «lugar para los mulosy,

CuapraNTE : «hoyo en el que se planta un sarmienton.

CUARTELAR : «distribuir el terreno en partes, en cada una de las cuales
se plantan distintos viduefios para observar cudl da mis fruton.

CuBETA : «cuba peauefia usada en la vifia para sacar agua del pozo».

Currca: «acto de colear la uva para consumirla mucho después de haber
sido recolectadan.

CULr1o: «cerco méas o menos marcado que suele rodear el punto de in-
sercién de la uva en el pezdmy !l «peauefio agujero que resulta en la
uva por la separacién del pezdny.
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406 ANTONIO ROLDAN RFE, XLVII, 1964

CHAPO : «sarmiento que crié la uva el afio pasado y descansa este afion.

CHASSELAS : «casta de vidueilo mas oscuro que el cabernet».

CHATA : «accién de abrir hoyos o piletas en torno a las cepas».

CHATEAR : «labor antigua que consiste en hacer los lomos entre dos obre-
ros, de forma tal que uno hace —de los cuatro lomos de la pileta—
dos contiguos, v el otro obrero los dos restantes».

CHAVEILLA : Véase ZAGAL.

CHICHARRA : «insecto dafilno que come la uva verde pero no en agrazn.

CHIQUILLO : Véase ZAGAL.

DAR DE MANO: «dejar de trabajar, descansary.

DEPOSITOS DE MOSTO : Véase POCEJON,

DERBARBAR : «cortas las barbasy.

DESBRAGADURA : «hoyo o cava profunda hecha en los pies de la cepa para
que recoja el agua de lluvia y conserve la humedad».

DrsBRAGAR : «desbaratar la tierra amontonada alrededor del tronco de la
cepay || «dejar al aire el patrdn injertado para cortarle los maniones» |!
«cortar las barbasy.

DESCABEZAR : «cortar los sarmientos a la altura conveniente para que sélo
broten las yemas necesarias para la formaciéon futura de la cepan.

DESCASCARAR : Véase ASEAR LA CEPA.

DESFONDAR : «cavar profundamente la tierra mezclando la de abajo con
la de arriba; se hacia con arado de malacaten.

DESGAJAR : «arrancar violentamente los gajos y sarmientos de la cepa».

DESGANGE : Véase YEMA MONTADA.

DresGrRAMAR : «extirpar la graman.

DESHOJAR : «quitar las hojas que den sombra al racimov».

DESMAMONAR : «quitar los mamones».

DESNIETAR : «cortar los nietosn.

DESPALILLAR : «separar de la uva el escobajo cuando se procede a la pisa
de aquélla; se consigue, seg@n los técnicos, adelantar la época de clareo
del mosto, mayor viveza de colorido v mejor fermentacién».

DEspPojo : «efecto de cerner la vid, es decir, de caer la flor v quedar el
fruton.

DESTALUZAR : «descargar la cepa de ramaje».
DESTERRONAR : «deshacer los terrones de tierran || Cf. Cuestionario ALra,

1052.
DESTETAR : «cortar los mamones» || «cortar los mugrones por la parte que
se comunican con la cepa madren | «cortar la cabeza del patrén injer-

tado en yeman.
DESTRIPATURRON : «jornalero que cava o ara Ja vifian.
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Dorapiy: «dicese de la uva que comienza a madurary.

EcHAR UN CIGARRO : «descansar por breve tiempo, en las vifias o en las
bodegas, para tomar un bocado, echar un trago o un cigarron,

ECHAR UNA CALMA @ «amarrar la yema injertada, por medio de tres ani-
llas de palma —Iia ditima a unos 40 centimetros del suelo—, al rodri-
gdén para evitar que el viento la desgarrey.

EMBRAZAR LA CEPA : «formar la cabeza de la cepa de la cual parten los,
brazos».

EMPARRADO : «lugar cubierto de parrasy.

EMPARRAR : «formar un emparrado».

Encifur: «poner rodrigones a los sarmientos para mantenerlos sobre la
superficie del sueloy.

ENRAIZAR : «echar rafces, agarrary.

ENTR®ILIRO : «drbol que se planta en el ceutro de dos lifiosy.

ESCALA: «cafia que sirve para medir la distancia entre los tientos».

IsCcarABAJILLO . «insecto dafiino que devora los pampanosy.

Escorajo: «parte lefiosa del racimo, desprovisto ya de las uvas»,

Escorirry pDE TOMILLA @ «usada para barrer el lagary.

ESPALILILAR : «quitar los palillos o escobajo a las uvas».

Esrirta: wnedida arbitraria, de cafia, madera e hierro, que indica la
profundidad a que hay que plantar los barbados».

Esrojo: Véase DESPOJO.

Esouirmo : «fruto que se obtiene de la vidy.

Esraca: «cepa joven de dos o tres afios» || «cepa sin brazos por haberse
secado, pero verde de la cabeza hacia abajo: la cepa mete entonces
potr donde puede» I «sopotte en la pared para colgar la cabachan.

EstaDpArrs : «medida divisoria de la aranzadavy.

ESTAMBRITOS : Véase FESTAMBRES.

Estancia : «habitacién o lugar para los bueyes».

ESTAQUILLA : «nuevo sarmiento de la cepa» ! «sarmiento para planta-
cién» || «primer sarmiento que produce, al segundo afio de plantado,
el sarmiento; se utiliza para barbdén».

EsTAR EN AGRAZ : «dicese de la uva que no ha llegado a madurez per-
fectan.

EsTAR BARBADO : «dicese del sarmicnto recién plantado que echa sus pri-
meras raicesy.

FESTAR BAULANDO : «abrir batiles».

ESTAR CIRNIENDO : «dejar caer la flor y conservar el fruto» || Cf. Cuestio-
nario ALEa, 1108.
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ESTAR COCIENDOSE : «dicese de la uva que, dejada en el lagar mucho
tiempo sin pisarla, comienza el mosto a fermentar, aun en grano».
ESTAR CORRIDO : «aplicase al racimo que estd muy claro porque han sido
mal fecundadas sus flores».

EsTAR ENCHARCADO : «dicese del terreno fangoso».

EsTAR DE ERiA: «dicese del trozo mal labrado de las vifiasy.

ESTAR PINTANDOSE : «aplicase a la uva que empieza a colorearsen.

ESTAR DE VIROTE : «dicese de la yema que va a producir racimos este
afion,

ESTERCOLAR : «abonar la vifia con estiércol, que se deposita en los bafles
o casillas».

ESTERILLA : «faja de pleita de esparto, de 12 c¢cm. de ancho por 25 m, de
largo, con la que se rodea y envuelve la masa de uva pisada de que se
forma el pien.

EsTERON : «pieza de pleita de esparto rectangular».

ESTRUJADORA : «mAquina para prensar la uva, usada algunas veces en vez
del pisado».

EXTENDER : Véase CAVABIEN,

Farca: «parte del lagar que rodea la tarima, de unos dos pies de altu-
ra, dispuesta con cierta oblicuidad»,

F1Er, ;: Véase CaBeza || «punto, del sarmiento recién plantado, del que par-
ten los brazos que en lo sucesivo deben formar la cabeza de la cepa».

FILOXERA : «parisito parecido al pulgén y a la cochinilla, terrible por
los estragos que causa en las raices y hojas de las cepas, reduciéndolas
a polvo de color oscuro».

FocArADA : «fuertes calores y sofocos de la tierra, que suceden a una abun-
dante lluvian.

FOGARIN : «habitacién con chimenea, donde los cbreros se secan y des-
cansan» || Cf. Cuestionario Arrs, 595.

FonNDO : «tarima del lagar».

FOrRMAR 1A CEPA: «dar a la cepa la forma que se desee, mediante poda u
otros medios».

Fruro: «esquilmo».

GajiL1o : «ramificaciones del racimo con unas cuantas uvasy.

Gajo: Véase Carira || Cf. Cuestionario ArLga, 1118, pero en el sentido
de escobajo.

GARANIA : «lugar o habitacién de las personas».

GavIA : «surcos abiertos en las vifias para que en ellos escurran las aguas
llovedizas de los lomos».
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GAvILLA : c«hacecillo de sarmientos atados entre si, o de otra lefia me-
nudan.

GAVILLERA : «lugar donde se guardan o hacinan los sarmientos para que
se sequenn.

GOLPE LLENO : «labor cuyo objeto es impedir el endurecimiento de ia tie-
rra; se efectia cavando hacfa adelante —a una profundidad de 18 cen-
timetros— y allanando hacia atris despuésy».

Gorrr v RAJO: «labor extraordinaria -—complementaria— después del gol-
pe lleno, practicada con la azada, gue se clava fuertemente en tierra
para rajar o hundir la capa superficial de ésta, arrancando plantas pa-
risitas, hierbas, raices, etc.».

GorrE ¥ RECALO: «nuevo golpe de azada con el que sc arranca la tierra
que no se logré arrancar en el primer golpe».

(Gora DE MOSTO : «jugo de la uvan.

GoOTEAR : «dejar caer gotasy».

GraMa @ «hierba dafiinay || Pantcom Dicrvion L.

GRANUJA : «uva desgranada v separada de los racimos».

GREDA : «tierra blanca v pegajosan.

GRENUELA : «cepa joven de dos o tres afiosy.

GUARDA LA VINA: Véase VINADERO.

Guia: «tallo que sostiene los racimosy.

Hacer UN PIE: «amontonar alrededor del husillo la masa obtenida al
pisar la uva; tiene forma cilindricar,

Haza : «posesién de mas de una obrada; se usa en otros cultivos de Je-
rez, pero no en la vifian,

HrcHA pass : «dicese de la nva que, por exceso de sol, se encuentra seca,
pero no lo suficiente como para ser considerada pasa».

Hrjurra : «acequia secundaria que introduce el agua en la posesidénn.

HoceEs DE pODAR : «instrumento usado para la podan,

Hocmwo : «hoz de podar pequefian.

Horirjo : «pellejo de la uva, al que se debe el principio colorante del
vinon.

HOMBRE DE CAMPO REDONDO : «dicese de la persona que conoce todos los
cultivos por haber trabajado en ellos»,

HoMBRE MANO : «obrero de la vifia que va a la cabeza de la fila v marca
Ja norma para el trabajo de los demés».

HoRrQUILILA : «cafia o palo de pino utilizado para scostener las varas de la
cepa v los racimos».

HORQUILIAR : «poner horquillas a las varas de la cepa para que no se
caigan con el peso de los racimos vy desgajen las otras ramas».
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HorQuILLERO : «lugar donde se guardan las horquillas; generalmente en
montones y lugar abierto».

Hovo PARA ESTIERCOL: Véase BAULES.

HuEgso : «pepitas o semillas de la uvar.

HugveCILLo : «sitio de donde nacen las raices».

HunDIDO : «sarmiento acodadon. .

HUNDIR : «acodar, enterrar un sarmiento dejando fuera su extremidad».
(Era un sistema, hoy en desuso, para reponer las marras: se cogia un
sarmiento largo de otra cepa, se hundia en tierra y se sacaba por la
pileta donde estaba la marra. Hoy se hacen cuadrantes).

HusirLro: «pieza de madera que se alza vertical en el centro del lagar, a
cuyo alrededor se apila el hollejo de la uva para prensarlo».

INJERCION : «acto de injertar».

INJERTAR : «operacién tendente a obtener una cepa de pie americano vy
cabeza europea; para ello se introduce una yema o una espiga del pais
en un pie americanon,

INJERTO DE ESPIGA : «sistema de injertar consistente en seccionar el patrén
con las tijeras de podar por la parte mis conveniente, después se hiende
por el centro con la navaja de injertar y se le introduce la ptia (que
forma un 4ngulo de trece o quince grados) de planta del paifs, ligin-
dose finalmente con rafia». :

INJERTO DE YEMA : «sistema de injerto consistente en introducir una yema
de planta del pafs en una cajuela abierta en el patrén americanon.

JaTo : wmanta, chaqueta, blusa de telan.

Juan DE 1A VINA: «desgraciado que merodea por las vifias. Por exten-
siébn, desgraciado, infeliz».

Juncia : «hierba de todas las estaciones, aunque de flores estivales situa-
das en las axilas de las hojas» || CvpErUs Loncus I..

LABOR : «unombre genérico de las distintas tareas llevadas 2 efecto en las

vifiasy.

LABrRAR : Véase CAvAR.

LADERA : «vertiente de una colina, plantada de vifia» || «explanada en la
cima de un cerro, susceptible de ser plantada de vifia» || Cf. Cuestio-

nario Area, 972.

LAGAR : «especie de estanque cuadrado, de madera, de tres a cinco metros
de lado, cuyas paredes —falca— tienen una ligera inclinacién; des-
cansa sobre pies de madera de un metro de altura y tiene en el centro
un husillo de madera para prensar los orujos; el suelo constituye un
plano inclinado con objeto de que el mosto corra hacia una parte en
la que existe un desagiie o piquerar.

(c) Consejo Superior de Investigaciones Cientificas http://revistadefilologiaespafriola.revistas.csic.es
Licencia Creative Commons 3.0 Espafa (by-nc)



RFE, XLVII, 1964 EL LEXICO DE LAS VINAS 411

LAGARETA : «lagar pequefion !l «pequefia laguna que se forma en tiempos
de Nluviay,

LAGUNA : «dicese de un terreno inundado y fangoson.

LasTON : «especie de juncia que dafia la cepa taladrando sus rafces» || Ave-
NA Barpama L.

ILAVAR LA UVA: «quitar la pruine a la uva destinada al consumo de mesa,
nunca a la reservada para la elaboracién de vinos».

LLEXA : «maderan || «parte del sarmiento por donde no circula la savia».

ILEVANTAR LAS VARAS : «alzar las varas que han de dar fruto, por medio de
horquillas, para evitar que al contacto con la tierra htimeda se pudra
Ia uvan, -

LevANTE : «viento del Esten | Cf. Cuestionario Arrs, 91t.

TIXAR : «alinear las vides al plantarlas, de modo que forman lifiosy,

LiRo : «hilera de cepas, plantadas una detrids de otra a una distancia me-
dia de un metro y medion.

LLINO MADRE : «cepa que clerra la vifian.

L1ORAR : «perder savia la cepa por los cortes hechos en la poda».

Lroro: «derrame de savia por los cortes de los brazos podados».

MACHEA : «dicese de la cepa que da mayor cantidad de agracejes que de
uvas perfectasy.

MaDURA : «uva que ha alcanzado su total desarrollo, pudiendo, por tanto,
ser vendimiadan.

MAJUELO : «cepa joven de dos o tres afiosy || «pago recién plantado de
vifiasn || Cf. Cuestionario Arra, 1097.

Mar, pESPojO : «fecundacién, numéricamente deficiente, de la flor».

MamonEs : «hijuelos o retofios que nacen de las rafces de las cepas» || «sar-
mientos, que hay que cortar, de la cepa americanan.

MancrA ;. cenfermedad de las cepas producida por un insecto que, con sus
picaduras, ocasiona la pérdida de savian.

MANTUA PILA : «variedad de uvas: grandes, muy redondas, algo doradas
y muy tardfas».

MARCADO : «sefialamiento que se hace en el terreno para proceder a la plan-
tacién de las cepas; se lleva a cabo con una cadena, con motas a la
distancia a que han de plantarse las cepas, clavando los tientos donde

la mota indique. Se emplean dos sistemas de marcado: Marco Real vy
T'res Bolillosn.

MARCAR : «operacién que sigue a la de allanar, v consiste en hacer el mar-
cado del terrenoy.
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MARcCO REAL: «sistema de plantacion en el que cada cepa ocupa el vér-
tice de un cuadrado; los lifios forman, pues, lineas paralelas perpen-
diculares».

MARRA : «cepa o plantén perdido».

MARRANA : «tuerca de madera, que se desliza a lo largo del husillo y que
descansa sobre dos aros provistos cada uno de un mango o palanca apro-
ximadamente de un metro».

MARRANOS : Véase QUESO.

MAs ENVENADO: «dfcese del sarmiento que disfruta de mas savian.

MAVYETO : «propietario o arrendador de una pequeiia vifian.

METEDORES DE UVA : «los que llevan la uva desde la vifia o desde el al-
mijar hasta la bodegan.

METER : «brotar».

METERSE EN AGRAZ : «tomar la uva 4cidos para empezar a maduram.

METIDAS @ «brotes de la vifian || Cf. Cuestionario Arga, 1049.

MorLEDOR : Véase ESTRUJADORA.

Moscarer : «variedad de uvas: grandes, blancas, de sabor almizclefion.

Mora : «sefial que se pone a la cuerda o cadena empleada en el marcado
de 1a vifia v que indica el sitio en que hay que clavar el tienton.

MUGRONEAR : «clavar en tierra las puntas de los sarmientos para que
echen rafces» || «hundir».

MUGRON DE CABESTRILLO : «mugrén que, por no alcanzar hasta el cua-
drante de la marra, se entierra dejandole la punta fuera, punta que
comfinmente alarga en el afio siguiente para alcanzar la marrar.

MUGRONES : «sarmientos que, sin separarlos de la cepa, se introducen en
la tierra y en ella enraizan, llegando a formar una nueva planta una
vez que se corten y separen de la madre».

MuRNECA : «casta de uvan,

NAVAJA DE INJERTAR : «navaja generalmente barbera utilizada para esta
faenan.

NIEBLA : «nube pegada al suelo»,
NieTO : «ramitos que salen de los sarmientos principales».
Nifo: Véase ZAGAL.

OBRERO : «jornalero eventual en una vifia, que trabaja a las ordenes in-
mediatas del capatazn.

ORruUGA : «insecto que ataca a las vifias»,

Orvujo: «hollejo de la uva pisada» || Cf. Cuestionario Arra, 1137.

Paco: «extensién de terreno plantado de vifias».
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Pars . «winstrumento de madera utilizado para formar el pie con la ayuda
de unas escobillas de tomillo; AGsase tambi¢n dentro del lagar para
amontonar o esparcir la uvan,

Parmio: «racimo al que se le quitan las uvasn (es mis frecuente que
escobajo).

Parmy: «planta de la que se hace la pleita para redores, capachos, ctc.n.

PiroMiNo @ «variedad de uvas: medianas, muy sabrosas y azucaradas;
racimoes grandes, dorados o verdosos, segtin les dé el sol o 1a sombray,

PAMPANAS : wmetidas de la cepan.

PAmpanos : «hojas de la vidy» || «sarmiento verde, tierno y delgado, o pim-
pollo del extremo del sarinienton,

Pararriia . «hombre infeliz y despreciablen.

PARRA : «vid aérea levantada artificialmenten.

PARRAL : «plantacién de parras» || «terreno plantado de parrasy.

PARRON : «parra silvestren || «uva silvestren.

Pasa: «uva secada al soly.

PAariniA . «nacimiento de las raices, huevecillon,

PATRON : «planta americana en la cual se injerta la pianta del pais; es, pues,

el portainjerton || «barbén va mdis hechon || «duefio de la vifia arren-
dadan.

PEDRO JIMENEZ : «variedad de uvas: doradas, traslucientes, blandas, su-
mamente dulces»,

PEILLIZCAR LA UVA: uplcar en el racimon.

PERRUNO DE ARCO : «variedad de uvas: gruesas, duras, traslucientes, color
amarillento; racimos abundantes».

PrTO : «parte ancha v pesada de la hoz de podar, que sirve para podar
sacudiendo, como si fuera de golpe, los brazos secos».

Pi1cON : Véase CERNIDURA.

Pie DE vEMA : wnosto procedente del primer pien.

PirETA : «poza u hovo cuadrado o redondo hecho para detener las aguas
al pie de la cepa».

PmncHAUVA ;. chombre infeliz v despreciabley.

PINTAR LA CEPA: «lavar las cepas ——con brocha o muiiequilla de trapo em-
papada en sulfato de hierro— para destruir las esporas» (también se
pintan los cortes de la cepa después de la poda).

PintToNA : «doradan.

P1QuERrA : «parte del lagar por donde sale el mosto, Va provista de un
colador de alambre o canasto, para impedir que el mosto arrastre el
hollejo de la uvan.
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PISADORES : «obreros que trabajan en el lagar durante la vendimia, en
mangas de camisa, con calzones cortos cefiidos hasta la mitad de Jos
muslos v zapatos de pisa groseramente claveteados por las suelas. Se
colocan en filas, agarrados unos a otros, recorriendo el lagar en un
continuo y cadenciado movimiento de vaivén, Suelen emplearse cuatro
pisadores por lagar, y se apoyan en el mango de una pala de madera
que sirve para remover de vez en cuando la uvan.

P1sar : «estrujar la uva los pisadores con los piesn.

P1soNEs : «mazos de mano, de madera, con que se apisona la uva Pedro
Ximénez».

PIANTAR A LA BARRA: «sistema de plantacién de barbados que se lleva a
efecto con una barra; el barbado ha de quedar metido en tierra hasta
el punto de arranque de su brotacién, y, por ello, se requiere que la
tierra esté bien desfondada».

Prantijo : «planta, barbén».

PrANTON : «cepa nueva».

PLEITA : «tira de tejido de esparto o palman.

PoCEJON : «hoyos hechos en el suelo para que viertan en ellos el mosto
de los lagares».

Popa : «acto de podarn.

PobA EN BERzA : Véase CASTRA.

Popa corTA : «cuando a los sarmientos se les deja una, dos o tres yemas».

PopA 1ARGA . «cuando a los sarmientos se les deja méas de tres yemasn.

PODADORES : «obreros que podan la vifian.

PODAR : «cortar los sarmientos» || Cf. Cuestionario Arga, 1108.

PONER VINAS A CAJONES : «abrir de dos en dos los hoyos para las cepas,
en vez de uno en unoy, -

PONIENTE : «viento procedente de SanlGicar de Barramedan.

PosturA : «forma o sistema de plantar las cepas».

PRENSAR : «apretar la uva pisada en el husillo, haciendo un pie con ella» ||
«someter el orujo —en capachos especiales— a la presién hidraulican.

PRIMER PIE: wmasa de uva pisada que por primera vez va a ser sometida
a la operacién de tirar».

PRIVAR EI PLANTIJO: «agarrar, enraizar, arraigar la plantan.

PRUINA : «polvillo de materia aérea que cubre la uva y que actia como
agente catalizador indispensable en la fermentacién del vino; por ello
hay que suspender la corta de la uva si lluevenr.

PGa: «parte que se introduce en la cepa americana, en el injerto de es-

pigan.
PuLGaRrES : «brazos de la cepan.
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PurcON : «insecto nocivo que se adhiere a los brotes y al escobajo» || AL-
TICA AMPELOPHAGA y APHIS VITIS.

QUEMADERO : «lugar donde se queman los sarmientos».

QUEMADO : «mancha de la uva ocasionada por la accién directa del sol
en dias de calman.

QUESO: «dos piezas de madera machihembradas que se colocan emncima
del pie, en el husillo».

QUITAR RODRIGONES : «quitar los rodrigones a los sarmientos después de la
vendimiay.

RapiLLo : «pedicelo o pequefio cabo que une la uva al racimon.

RaciMo : «conjunto de uvas unidas por los rabillos a un tallo que pende
del sarmienton.

RACIMO APINADO : «racimo cuyas uvas estin muy juntasy,

RAEDERA @ «instrumento para limpiar las herramientasy.

REBUSCADOR : «campesino que se dedica, en su provecho, a recoger el re-
buscon.

REBUSCAR : «recoger los rebuscos que quedan en Ja cepa después de ven-
dimiada una vifian.

REBUSCOS : «racimos que nacen de los nietos» || «fruto que queda en las
vifias después de terminada la vendimia» || «acto de rebuscar».

REBUSQUILLOS : «uvas que aun quedan en la vina después del rebuscon.

RECALAR LOS GOLPES : Véase GOLPE Y RECALO.

RECASTRA : «acto de recastrary.

RECASTRAR : «volver a castrar; entre castra v recastra hay un mes o cua-
renta dias de diferencian.

RECOGER <ANAS : Véase RECOGER LOS RODRIGONES.

RECOGER PALILLOS : «retirar los restos que queden de la sarmientiar.

RECOGER 1LOS RODRIGONES : «retirar los rodrigones, infitiles ya por haber
cumplido su misién de sostén; se hace esta faena en octubren.

RECOGER 1A SARMIENTA : Véase SARMENTAR.

RECOGIDA DE HORQUILLAS : «acto de retirar las horquillas».

REDOR : «esterilla redonda, tejida de esparto, con cuatro asas, y cuya fun-
cidén es idéntica a la del capachor.

REHORQUILLAR : «poner de nuevo las horquillas que se han caidon.

RENTERO : Véase COLONO.

REPARTIR RODRIGONES : Véase ENCANAR,

REPASAR : «revisar los plantones para reponer los que se hayan perdido;
es faena que se hace en enero» || «volver a pisar la uva antes de pren-
sarla; no siempre se hacen,
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REPASAR REPOSICION : «revisar los mugrones que se habfan plantado en las
marrasy.

REPASO DE 1.AS YEMAS : «faena consistente en comprobar el estado en que
se encuentran los injertos de yemia: si continfian ligados o fajados con
la rafian.

REPOSICION : «sustitucién de las cepas que no dan frutos por mugromnes,
arrancando aquéllas y abriendo un cuadrante para éstos».

RETENIDA : «paredes de piedra que se hacen en el campo para contener el
terrenon.

RIPARIA : «planta del pais» || Cf. Cuestionario Arga, 1907, pero con el
sentido de «vifia joven».

RoCIAR : «desparramar la tierra con la azada de manera que quede lana
la superficie del terrenon.

RODRIGON : «cafia o estaca que se clava al pie del sarmiento y a la cual
éste se amarra con cbjeto de mantenerlo derecho hasta que robustecido
pueda ya sostenerse en la posicién necesaria para su cultivon» || Cf. Cues-
tionario ALEA, 1495.

ROLEAR : «granar poco los racimos, dar uva menudan.

RoLoN : «flojo, holgazany.

RoONDINO : «viento entre Norte y Esten || Cf. Cuestionario Arga, 911.

RosQuILLA : «insecto negro, cubierto de vello gris, con los élitros y partes
de las patas de color rojizo, teniendo finamente punteada su cabeza y
térax; roe las hojas, sin que las lesiones que causa tengan gran impor-
tancia; peligrosas sus larvas, que se fijan en las raices y hacen surcos

longitudinales» || ADOXUS VITIS.
RozAr : «limpiar de yerbas y grama e] terreno de las vifias con un ho-
cinon.

SALITROSO : «dicese del terreno estérily,

SARMENTADOR : «el que recoge los sarmientos podados».

SARMENTAR : «recoger los sarmientos cortados».

SARMIENTA : «recogida de los sarmientos cortados» || «conjunto de sarmien-
tos cortados».

SARMIENTO : «vastagos o ramas de la cepa, largos, delgados y nudosos, en
los que salen los racimos».

SARMIENTO ACODADO : «sarmiento al que se le entierra el tallo doblado de-
jando fuera la extremidad; no se separa de la cepan.

SAVIA : «sustancia acuosa vital que corre por el corazén de la plantan.

SECO : «superficie de la cepa que va por detris del verden.

SEGUNDO PIE : «masa de uva pisada que por segunda vez va a ser some-
tida a la operacién de tirar».
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SERNORITO : Véase AMO.

SESENTA Y UNO: «viduefio de color rubion.

SIERPES : Véase MAMONES.

SIETE COLORES : «tierra estéril color ceniza, barro claro, aiiil, plomo, etc.».

SOLEAR : «exponer los racimos ya cortados extendidos en capachos o re-
dores durante 24 horas o varios dias —segfin los vinos que se deseen
obtener— a la accién del sol; de noche se guardan los racimos bajo
techado o se protegen con redores superpuestos o quedan expuestos en
el almijary. ’

SOLEO : «accién de solear».

SOMBRAJO : «bienteveo que no estd levantado sobre los altos palos, sino
que se encuentra scbre el suelo».

SUERTE : «vifia separada de otras por las lindes» || Cf. Cuestionario ALEA,
1018.

SULFATAR : Véase PINTAR LA CEPA,

SULFATO DE HIERRO : «producto quimico con el que se pintan las cepas
después de la podan.

SUR BAJO : «viento del SE.».

Tajo: wcorte que se da con la azada o con alglin otro instrumenton.

TAJON : «tierra caliza (80 por 100), que no se deshace ni espouja, sino
que cada vez adquiere mayor dureza; se utiliza para cal; suele apa-
recer al abrir hoyos para plantar las vides, a un metro de profun-
didad».

TEMPRANILLA : Véase ParomIno.

TENER LENA : «dicese de la cepa muy frondosa».

TERRENO : «tierra a propdsito para plantar cepas».

TIENTO : «cafla o vara que sirve de orientacién para fijar los sitios donde
se han de plantar los sarmientos sin desviarse de las distancias corres-
pondientes ni perder la simetrian,

TIERRA LUSTRILLOSA : «tierra de color negruzco, con guijasn. .

TyERAS : «herramienta utilizada para la podan.

TiyERETA : «racimo de uva que no se ha desarrollado, ni ramificado, ni
cubierto de flores, quedando como ccrdelillo que se retuercen.

TINETA : «recipiente de madera, en forma de artesones, en el que se co-
loca la uva al cortarla de la cepa v que se deja en el almijar para que
se solee; tiene una capacidad de 12 a 14 kilogramos».

TIRADERAS : «amarrija con la que los pisadores se atan la mano derecha
a la palanca del husillo para hacer el pien.
TIRADORES : «los obrercs que hacen el pie y luego tiran».
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TIRAR : «apretar el pie en el husillo empujando la palanca con las manos,
una de las cuales —la derecha— estd atada a ella con las tiraderas»,
ToM1za : «cuerda o soguilla de palma o esparton.

TONGA : ucada una de las dos mitades en que —para ser pisada de una
vez— se divide la carretadan.

ToNTAJA : Véase JUAN DE LA VINA.

ToSCA: «tierra de albariza, cuya proporcién de caliza nunca es inferior
al 40 por 100; se deshace, esponja y divide ficilmente, siendo la tierra
mejor para el cultivo de vifias».

TRAVESANOS : «cuatro o cinco palos que se colocan encima del gueson,

TRES BOLILLOS : «sistema de plantacién en el que con cada tres cepas se
forma un tridngulo equilatero; los lifios, pues, forman lineas paralelas
y diagonales».

TRIANGULO ; «labor consistente en abrir, entre cepa y cepa, una pileta o
casilla honda donde se entierra el estiércol los afios que la vifia se ester-
colan.

Uva: «fruto de la vid»r.

Uva EN AGRAZ: «uva verde».

Uva APLOMADA : «la que no llega a madurar».

UvA CARRASQUENA : «uva desmedrada, degenerada de castan.

UvAa DE CUELGA : «la destinada a consumirse en invierno y que se conser-
va colgada y bien aireadan.

UvAa MOLLAR : Véase CaNocazo,

UvA PiLA : Véase MANTUA PILA,

UvA DE VERDEOC: «uva para comer».

VALIENTE : «dicese de la cepa esquilmerian.

VARA : «sarmiento que lleva fruton.

VARA NUEVA : «sarmiento de seis a siete yemasn,

VARA DE UVA: «sarmiento que lleva uvan,

VARIEDAD DE UVA : «especies o castas».

VASTAGO : «rama fuerte de la cepan.

VENCEJO DE PALMA: «dos puntas de palma entrelazadas».

VENDIMIA : «recogida de la uvar || «conjunto de los frutos 1ecolectados» ||
«fecha en que se hacen las operaciones necesarias para cortar la uva,
transportarla a los lagares y pisarla; duran aproximadamente un mes:
septiembre»,

VENDIMIADORES : «hombres o mujeres que se dedican y ocupan de las fae-
nas de la vendimian.

VENDIMIAR : «recoger el fruto de las vifias».
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VENITA DE LA UVA: «porcién de carne o pulpa que queda adherida al pa-
Lllo cuando éste es arrancado de la uvan,

VERDEAR : «vender la uva para consumirla frescan.

VERDES : «parte de la cepa donde se encuentran las yemas fitiles para po-
blar y formar la cabezay.

VERDE SECO: «brazo seco de la cepa».

VERDIONA : «aplicase a la uva que es o estd verde,

VIDUERO : «especie, casta de las vides» || «grupo de cepas que producen
la misma calidad de vino».

VIDUENO LOCO : «viduefio cuyos racimos son escasos o nulosy.

ViENTO NORTE : wviento procedente de Sevillar.

VIENTOS DE ABAJO: «vientos del mes de abriln.

VIENTO DEL SUR : «viento procedente de Cadizy.

VILLARES : «tierras de buhedo en que aparecen restos de antiguas construc-
cionesy,

VINAGRILLO : «descanso de media hora que se concede a los obreros du-
rante el trabajo y en el que se toma la calana, puesta por el amo, ex-
cepto el pann.

VINa: «campo de vides» || Cf. Cuestionario ALea, 1096.

VINA DE AFUERA : «vifias colocadas en tierras de albariza que por estar si-
tuadas en las afueras —Ilas albarizas mdas proximas estan a 5 kilémetros
de Jerez— se designan con este mombren,

VINAS DE BARRO: «vifias plantadas en tierras de barro».

VINA ENGUACHIRNADA : «vifia encenagaday.

VINA DEL PAIS : «planta del pais, es decir, planta european,

VINADERO : chombre que, desde el bienteveo, vigila la vifia para evitar
desmanes de desaprensivos».

VIREDO : «plantio de vifias».

VIiNisTA : «trabajador en las vifiasy,

Vivero : «lugar donde se siembran los sarmientos que luego se utilizan en
las plantaciones».

V1zZCONDE : «obrero que sigue al hombre mano».

YEMA ; «brotes de la vid» || «botdn abierto».

YEMA CASQUERA : «la que estd en el nacimiento del sarmiento».
YEMA LLANA : «la que sale horizontal al suelo».

YEMA MONTADA : «la que tira al secon.

YEMA DE VERDE : «brazos de la cepa viejar.

YEMA DE VIROTE: Véase ESTAR DE VIROTE.

YEMERO : «cada trozo del sarmiento que tiene una yemans.
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ZAGAL : «muchacho destinado en las vifias a los menesteres méas humil-
des» || Cf. Cuestionario ALEA, 164.

ZaNjA : «hoyo o gavia larga, que se abre en las vifias enclavadas en col-
nas o cafladas para facilitar los desaglies en épocas de luvian,

ZAPATOS DE PISA : «calzado de cuero de vaca, con clavos combinados en la
suela, de pala mais alta que el corriente —casi una media bota—, usado
por los pisadores». .

ZARANDA : «cedazo con que se criba el pie —después de obtener la yema—
va deshecho para quitar el palillo» || «cesta de mimbre que se pone en
la piquera del lagar para colar el moston.

ZARROSTRADA : «mal cuidado de la vifia, que luego sufre las consecuen-
cias»,

ANTONIO ROLDAN
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