
EL LÉXICO DE LAS VIÑAS 

EN JEREZ DE LA FRONTERA* 

ABAJADOR: ((Sombrero de palma que se coloca encima del mortero que 

contiene el arranque' una vez se le eche el agua calienten. 

ABIERTA DE LA CEPA: ((parte del tronco de la cepa donde comienza el na-

cimiento de los brazosn. 

ABOTONAR: <<brotar la yema o botón en primaveran. 

ABRIR : «manifestar la vid sus flores». 

ABRIR UN CUADRANTE: «cavar un hoyo para reponer la planta perdida o 
seca. Se hace cuando la viña está ya poblada y se ha perdido una 
cepan. 

ACODAR: «preparar un sarmiento para poder proceder con él, en su día, 

a la plantación en acodon. 

AGARRAR : «echar raíces la cepa». 

AGOSTADO : «acción de agostar». 

AGOSTAR: ((primera operación de limpieza que hay que hacer al plantar 

una viña. Se lleva a cabo en el mes de agosto y tiene por finalidad 
limpiar la tierra de malas hierbas y simientes, rompiendo y desmenu­
zando el terreno con azuela o con arado de malacaten. 

AGUADERAS : «a1 ,JUazón de palos que sirve para transportar cántaros en las 

caballeríasn. 

* En Homenajes. Estudios de Filología Española, Madrid, 1964 (Il y 1965 (II), 
tengo publicadas las dos partes complementarias de este trabajo, Tonelería (I, pá­
ginas 43-55) y Bodegas (II, págs. 69-89). En mi Contribuci6n léxica a la geografía 
dialectal. Madrid, 1965, doy una extensa bibliografía sobre esta materia. Quiero, 
desde aquí, agradecer al erudito conocedor de tantos temas jerezanos, don José de 
Soto Malina, la amabilidad y saber con que siempre ha atendido y disipado dudas 
y vacilaciones. 
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400 ANTONIO ROLDÁN RFE, XLVII, 1964 

AGUA NIEBLA : «lluvia más fina que la agiiita caladora y más gruesa que 
la niebla». 

AGÜITA CALADORA: «lluvia finísima». 
AHORQUILLAR: «afianzar o asegurar las varas de las cepas con horquillas 

para que no se desgajen con el peso de los racimos». 
AHOYAR: ((abrir hoyos o baúles para la plantación de vides». 
AJO CALIENTE: ((comida hecha a base de pan asentado, cortado o pelliz­

cado a mano, que se condimenta con aceite, ajo, sal, y al servirse se 
le agrega agua caliente y pimientos cortados a tiras» 11 Cf. Cuestiona­
rio ALEA, 674. 

ALAMADURAS : ((tierra de buhedo en que aparecen restos de antiguas cons­
trucciones». 

ALAMBRADO: ((Cerca de alambres». 
ALBARIZAS : ((terrenos calcáreos, compactos y gredosos, que se distinguen 

por su color claro o albo. Mal llamadas las afueras -pues no todas las 
afueras son albarizas-; es terreno de primera calidad,,. 

ALBERO: Véase ALBARIZAS. 

ALBILLO : ((especie o variedad de uva blanca». 
ALINEAR : ((formar líneas las vides al plantarlas,,. 
ALMIJAR : ((explanada descubierta, con orientación al mediodía, que sue­

len tener las casas de las viñas y en donde se solea la uva antes de 
pisarla». 

ALoMAR : cclevantar cavando lomos de tierra para formar los cuadros de 
las vides». 

ALLANAR: «poner llana o igual la superficie de la viña. Se hace una vez 
se haya esponjado el terreno con las lluvias de otoño e invierno que 
deshacen los grandes terrones de la superficie». 

AMARRAR PALOS : (catar a un tutor o rodrig6n los brazos de la cepa para 
evitar que los vientos la desgajen. Esta expresión se usa más que la 
de amarrar los pulgares y menos que la de amarrar verdes,,. 

AMARRAR LOS PULGARES: Véase AMARRAR PALOS. 

AMARRAR VERDES: Véase AMARRAR PALOS. 

AMo : ((nombre que dan los braceros de la viña y obreros de la bodega 
al dueño de la propiedad» 1! Cf. Cuestionario Ar.EA, 530. 

AMORRONAR : ((arropar con tierra el injerto de yema». 

ANGARILLAS: ((especie de jaula de madera, más ancha por arriba que por 
abajo, que sirve para transportar las uvas en la vendimia)). 

APALEAR : «mezclar y remover los racimos de uva dentro del lagar para 
mejor efectuar la pisa,,. 

APISONAR: (ctriturar o machacar los racimos con pisones,,. 
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RilE, XLVII, 1964 EL LÉXICO Dll LAS VIÑAS 

API.OMADA : ((dícese de la uva cuyo color tira a verde grisáceon. 
APORCADO : ((abrigado de las cepasn. 

401 

APORCADURA : ccmontón de tierra con que se abrigan las cepas y que pro­
cede de las piletas o lomos deshechos después de las primeras lluviasn. 

APORCAR: ccamontonar, en invierno, determinada cantidad de tierra alre-
dedor del tronco de la vid para resguardarla de las heladasn. 

ARADO MALACATE : ((tipo de arado con el cual se hacía la agosta». 

ARANZ,\DA : ce medida de superficie usada para las viñas)). 

ARENAS : ((tierras de color amarillento, más o menos rojizas por el óxido 
de hierro, de formación suelta o arenosa, si bien no exactamente lo 
que se entiende por arena suelta)). 

ARGULEMA : cm u do donde nace la yeman. 
ARRANCAR : ccquitar la cepa». 

ARRANCAR DE PATILLA : ce quitar la cepa de raízn. 

ARRANQUE: Véase AJO CALIENTE. 
ARRENDAR : cmlq uilarn. 
ARRIERO : ((hombre que lleva las angarillas>>. 

ARROPAR LA INJERCIÓN: ((CUbrir de tierra el injertan. 

AsEAR LA CEPA : ((limpiar la cepa arrancando con 1a mano y radera tuda 
la cáscara vieja, seca o podrida, huevecillos de insectos, etc.». 

AsENTAR : ((allanar la superficie de la viña>>. 

AsERPIA : ccpileta cuadrada, con cuatro lomos de tierra, formada alrede­
dor de la cepa para retener las aguas de lluvia» 

ASERPIAR : ce abrir aserjJias». 
AzADA : ((instrumento con el que se abren los caJones, de lámina ancha y 

cabo recio y muy inclinado hasta formar ángulos de 50° con la cu­
chillan. 

AzOLETÓN : ccpequeña azada que llevan los capataces de viña para corregir 

cualquier defecto en las labores de los obreros». 
AzuFRADO: ((acción de ahumar con azufre las vides para prevenir muchas 

enfermedades». 

BAJEAR EL VIENTO: ccestar flojo el viento queriendo entrar y acabar con 

el existente>>. 

BAJO: ccterreno fangoso». 

BARBADO: ccsarmiento ya enraizado -es decir, con raíces-, dispuesto para 

la plantación». 

BARBAR : ((enraizar el sarmiento». 

BARBAS : ccraíces que nacen en la cepa del país, impidiendo que engorde 

el patrón». 

26 
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402 A:-!TONIO ROLDÁN RFE, XI,VII, 1964 

BARBÓN : ((Cepa nuevan 11 ((Sarmiento plantado en el vivero para que eche 
raícesn 11 ((Sarmiento con raíces que nace casi de la raíz de la plantan. 

BARRA : ((palanca o eje de hierro, terminado en cruz por su parte supe­
rior y en punta por la inferior, que se usa para plantar los sarmientos 
una vez hecho el marcadon. 

BARROS : ((tierras de color pardo, más o menos oscuras, compuestas de de­

pósitos de descomposición orgánica; dan abundantes mostos, aunque 
no limpios y finosn. 

BASTARDEAR: «degenerar, echarse a perder las castas o variedades de las 
vides cultivadas)). 

BAÚLES : «hoyos o cuadrantes de un metro cúbico donde se echa estiércol. 
Se abren en el centro de cada cuatro cepasn. 

BEBA: «variedad de uva, gorda pero no uniforme en su tamaño, ovoidea, 

hasta, pero jugosa y algo ácidan. 

BIENTEVEO : <<construcción provisional hecha en la viña, generalmente en 
la parte más elevada o estratégica, desde donde el viñadero ahuyenta 

a los que quieren robar uvas. Está formada por una empalizada o ca­
ñizada cubierta de hojarasca seca y puesta sobre altos palos para darle 
elevación y dominar el horizonten. 

BINA : «cuarta labor que se hace a las viñas; se corta y asienta la tierra 
con la azada varias veces hasta que queda compactan. 

BINAR: «comprimir, apretar, asentar la tierra para que no quede ahue­
cadan. 

BLANQUEAR : «pintar las cepas con cal o yeso blanco para prevenir enfer­

medadesn 11 Cf. Cuestionario ALEA, 500. 
BocA: «hoja larga, estrecha y delgada de la hoz de podar con la que se 

cortan los sarmien tosn. 

BoTÓN: «hinchazón que denota la futura yema)) 11 «yeman. 
BRAZO~? : «sarmientos gruesos que nacen de la cabeza)). 

BUEN CERNIDO : «abundante fecundacióm). 
BUEN DESPOJO: «abundante fecundaciónn. 
BuHEDO : «tierra áspera, negra, muy fértil, compuesta de una mezcla de 

albarizas, barros y arenas; ocupa las cañadas y faldas de las colinas de 
albariza; los calores del verano producen en ellas enormes hendidu­

rasn. 

BuRRERO : ((Obrero último de la filan. 

CABERNET : «clase de vidueño, muy ruhion. 
CABEZA : «parte del tronco de la cepa donde comwnza el nacimiento de 

los brazosn . 
CAÍDA DE LA HOJA : «deshoje natural de la vid)). 
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RFE, XLVII, 1964 EL LÉXICO DE LAS VIÑAS 403 

CAJONES: «hoyos que se cavan en la vma para en ellos plantar la cepa». 
CAJUELA : ''taladro hecho en el patrón donde encajará la yema, en el 

injerto de yeman. 

CALITA: ''trozo suelto del racimo con unas cuantas uvasn. 

CAMADA: ''anchura o separación que media entre las cepas de una viña, 

es decir, el espacio entre liño y liño». 
CAN:\.STA: <<cesto redondo y ancho de boca, hecho de mimbre, caña o va­

reta de olivo, empleado en la recolección de la uva. Aproximadamente 

tiene capacidad para una arroba de uva». 
CANASTO: ''cesto redondo, de boca ancha, de mimbre o caña, usado para 

recoger el rebusco, llevándose al brazo)) 11 (tcolador que se pone en la 
piquera para impedir que el mosto arrastre el hoUejo)). 

CANUTO: «parte del sarmiento entre dos nudos o yemas)). 

CAÑOCAZO: ''casta de uva)) 11 vidueño de hojas peludas y amarillentas, fru­

to muy dulce, redondo y dorado, hoy día casi eliminado su cultivo por 
su acentuada predisposición a estar corrido)). 

CAPACHA : «canasto hecho con pleita)). 

CAPACHO : ''disco tejido de esparto, sin asas, con vuelta y orificio en el 
centro, en el que se vacían las ttnetas y canastas de uva para que, ex­

puestas éstas al sol, se soleen en los almijares de la viña; su diámetro 
es de casi un metro y puede contener una arroba de racimos que rin­
den aproximadamente 7 litros de mosto)). 

CAPATAZ : «obrero jefe de los que trabajan en las faenas de la viña, a cuya 
vigilancia quedan encomendadas todas las labores del cultivo de la 
vid)). 

CAPATAZ DE CORTIILI,O : ((Obrero que eventualmente, en la viña, durante la 

vendimia, vigila la corta de la uva y organiza el acarreo de las ca­

nastas al almijar, porque el capataz está en el lagar dirigiendo las fae­

nas de la pisa)). 

CAPIROTE: «trozo mal labrado de las viñasn. 
CARAJO A r,A VELA : Véase JuAN DE LA VIÑA. 

CARAJOTE: Véase JuAN DE LA VIÑA. 
CARRETADA : «medida de capacidad equivalente a unas sesenta arrobasn. 

CASA LAGARES : «local en el edificio de la viña en el que existe un lagat 
y donde se efectúa el pisado y prensado de la uva)). 

CÁSCARA: «corteza superflua que hay que quitar para evitar que sea el 

cobijo de parásitos y hongos>>. 

CASERO : «persona al frente de la casa de la viña; nada tiene que ver con 
el capataz: es cocinero, limpia, etc.)). 

CASILLAS : «baúles, hoyos)). 
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CASTELLANO : «variedad de u van. 
CASTELLANO GARRIDO : «variedad de u van. 

RI•'E, XLVII, 1964 

CASTE:ÑUELA : «planta perjudicial que daña considerablemente las viñas por-
que sus raíces taladran las raíces de las cepasn 11 CvPERUS LONGUS L. 

CASTIZA: Véase EsQUILMEÑA. 
CASTRA : «acto de castTar>J. 
CASTRAR : <<quitar a la cepa los tallos, yemas y sarmien~os tiernos que no 

son fructíferos o que han salido en la garganta de la planta o en mal 
sitio de su cabeza; así se deja a la cepa libre de chupones y se favorece 
el vigor de los buenos sarmientosn !1 Cf. Cuestionario ALEA, 1106. 

CATANA: «pan, aceite y vinagren 11 Véase VINAGRILLO. 
CAVABIEN: <dabor consistente en romper o deshacer las piletas y lomos 

abiertos en la labor de aserPiarn. 

CAVA LLANA: Véase GOLPE LLENO. 
CAVADOR : <wbrero que cava las viñasn. 
CAVAR: «trabajar la tierraJJ. 
CENCERRILLO: Véase REBUSCOS. 
CENCERRONES: Véase REBUSCOS. 
CENIZO: <mombre que se le da al Oidium (Uncinula Necator); produce 

una mancha más o menos oscura en el sarmiento y un polvillo en la 

uva que lo agrieta y pudren. 

CEPA : <<planta leñosa, sarmentosa, de cuyo fruto -la uva- se obtiene 
el vinon 11 <<tronco de la vidn. Nunca se dice en Jerez vid, sino cepa. 

VITIS VITIVINIFERA L. 
CEPA ABIERTA: <<cepa secan. 
CEPA CARRASQUEÑA : «cepa endeblen. 
CEPA CON CORAJE : «vid frondosan. 
CEPA ESQUILMEÑA: «vid que produce mucho frutan. 
CEPA DE PALOMINO BASTO: «vid que nunca llega a madurarn. 
CEPA VIRGEN: «planta sarmentosa parecida a la vidn. 
CEPORRO : «cepa grandeJJ. 

CERNIDO: «efecto de cerner la vid, es decir, de caer la flor y quedar el 

frutoJJ 11 Cf. Cuestionario ALEA, 1108. 

CERNIDURA : «cisco menudo que se obtiene de los sarmientos de las vides 

cuando se podan las viñas; es de fácil combustión, no produce humo 
y, por ello, se usa para el braseron. 

CERRILLO : «planta perjudicial, parecida al lastónn. 
CIGARRÓN : «insecto dañino que come los tallos de la planta, nunca las 

uvasn. 
Cisco : Véase CERNIDURA. 
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CLOROSIS : <<enfermedad de l::t cep:1 qt<e se traduce pcr la coloración ama-
rilla ele sus hojaSll. 

COCHIK\: Véase l\V .. RR:\N.\. 

Cocou.o: <<hojas de palma m;aclas para liar el injerton. 

COLODRILLO : <(cabeza de 1::! cepan. 

CoL0:\"0 : ((labrador de alguna heredad de viüa por arrendamiento; VIVe 

en ellan. 

Cor,OR DE ORO: <<tonalidad qne indica sazón o madurez en la uva\l. 

COR\ZÓN : <!parte carno52. o jugo::u de 1a uvr- n. 

COR\ZÓl': DE C.\BRTTO : llvariedad de t:\"a de forma entrelargan. 

CoRAZÓN DE t:\ f.fi5j\: ((parte interna del sarmiento o de la cepa por don-

de circula la savialJ. 

CORRENTINI\S : ((gac·ias naturales hechas pcr las aguas de lluvian. 
CoRRIDO· Véase EsT\R CORRIDO. 

CoRTA DI<: r,\ uv,\ : <wperaci:'ín realizada desde finales de agoo:to hasta me­

diados de septiembre, con~i,;tente e:1 :c.eparar los racimos de la cepa se­

g(m su grado de madnrezn. 

CoR'NR : <lhendir la cepa al podarla; estos cortes hay que pintarlos con 
sulfato de hierrOJJ '! 11arrancar la cepa del ,-iñedon. 

CoRT.\R LOS 111.\MOXEs : ((arrancar los hijueles o retoños que nacen de las 

raíces de las cepasn. 
CoRTAR r.os VERDES : <<cercenar los ,carmientosn. 

CosTERC ~ <<Obrero ele la viña, cle~tacado por sn~ compañero~ para ir pe­

riódicamente a la cindad llevando y tra)'endo ropa, tabaco, come~ti­

bles, etc.n. 

CoSTO: ((nan ','menestra -garbanzos, C~ceite, \'ÍnaQre ... - que diariamente 

el costero lleva a la Yiña de~de la cindadn. 
CRUZ: Véase CABEZ\. 

CRUZADOS : ((lomos formados nor la tierra (\Pe 5e extrae al hacer la pilet:1 

y que constituyen los cnatro lados de éstan. 

CuADRA : <<lugar para los mu1osn. 

CuADRANTE: ((hoyo en el qne se planta nn sarmientan. 
CuARTEL.\R : <<distribnir el terreno en partes, en cacla 1:na de las cnales 

se plantan distintos Yidneños para oh;::cn·ar ct:ál da más frnton. 

CUBETA : ((Cuba peqneña usada en la viña para sacar agua del pozon. 

CuET.G.\ : ((acto de colgar la uya para C011Sl'mirla mucho después de haber 

sido reco1ectadan. 

Cuur.LO: <lcerco más o menos marcado que snele rodear el pnnto rle in­

serción de la uva en el pezónn !i ((peqneño agn.iero qne resul':a en la 

uva por la separación del pezóm. 
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CHAPÓ : «sarmiento que crió la uva el año pasado y descansa este a ñon. 

CHASSELAS : «casta de vidueño más oscuro que el cabernetn. 
CHATA : «acción de abrir hoyos o piletas en torno a las cepasn. 
CHATEAR: «labor antigua que consiste en hacer los lomos entre dos obre-

ros, de forma tal que uno hace -de los cuatro lomos de la pileta­
dos contiguos, y el otro obrero los dos restantesn. 

CHAVEILLA : Véase ZAGAL. 
CHICHARRA: «insecto dañino que come la uva verde pero no en agrazn. 
CHIQUILLO: Véase ZAGAL. 
DAR DE MANO : «dejar de trabajar, descansan>. 

DEPÓSITOS DE MOSTO: Véase POCEJÓN. 
DERBARBAR : «cortas las barbasn. 
DESBRAGADURA : <<hoyo o cava profunda hecha en los pies de la cepa para 

que recoja el agua de lluvia y conserve la humedadn. 
DESBRAGAR : ccdesbaratar la tierra amontonada alrededor del tronco de la 

cepa» JI «dejar al aire el patrón injertado para cortarle los mamonesn 11 

ce cortar las barbas». 

DESCABEZAR: «cortar los sarmientos a la altura conveniente para que sólo 

broten las yemas necesarias para la formación futura de la cepa». 
DESCASCARAR: Véase ASEAR LA CEPA. 
DESFONDAR: cccavar profundamente la tierra mezclando la de abajo con 

la de arriba; se hacía con arado de malacaten. 

DESGAJAR: ccarrancar violentamente los gajos y sarmientos de la cepa». 
DESGANGE: Véase YEMA MONTADA. 
DESGRAMAR : ce extirpar la grama». 
DESHOJAR : ce quitar las hojas que den sombra al racimo)>. 
DESMAMONAR: ccquitar los mamonesn. 
DESNIETAR : «cortar los nietosn. 

DESPALILLAR : «separar de la uva el escobajo cuando se procede a la pisa 
de aquélla; se consigue, según los técnicos, adelantar la época de clareo 
del mosto, mayor viveza de colorido y mejor fermentaciónn. 

DESPOJO: «efecto de cerner la vid, es decir, de caer la flor y quedar el 
fruto». 

DESTALUZAR : ce descargar la cepa de ramajen. 

DESTERRONAR: <Cdeshacer los terrones de tierran 11 Cf. Cuestionario ALEA, 
1052. 

DESTETAR: «cortar los mamones» 11 <Ccortar los mugrones por la parte que 
se comunican con la cepa madren 11 «cortar la cabeza del patrón injer­

tado en yema». 
DESTRIPATURRÓN: ccjornalero que cava o ara la viñan. 
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DORID.\ : «dícese de la a\·a que com1enza a maduran>. 

EcHAR Ul\" CIG.\RRO : <descansar por breve tiempo, en las viñas o en las 
bodegas, para tomar un bocado, echar un trago o un cigarro». 

EcH\R u~.\ i'\T.1L\: «amarrar la yema injertada, por medio ele tres ani­

llas de palma -la última a unos 40 cen~ímetros del suelo--, al rodri­
gón para evitar que el viento la desgarre''· 

ET>m"R\Z\R IA CEI'A: «formar la cabeza ele la cepa de la cual parten ~os. 

brazos». 

EMP,\RRADO : «lugar cubierto de parras». 

EMPAR"RAR : «formar un en1parradon. 

ENCi';_\R : «poner rodrigones a los sarmientos para mantenerlos sobre la 
superficie del snelo». 

ENR\IZ\R: «echar raíces, agarranJ. 

ENTR3'U~O : «árbol que se planta en el centro de dos liñosn. 

Esc\L\: cccaña que sirve para medir la distancia entre los tientos>J. 

Esc.\K\HI.JIU,O : <e insecto dañino que devora los pámpanos''. 
EscoKIJO: <cparte leñosa del racimo, desprovisto ya de las uva~~). 

EscoBILL\ DE TOMILL\ : censada para barrer el lagar». 

EsPALII.LAR: "quitar los palillo,_; o escobajo a las uvasn. 

Esi'II.T.A : «medida arbitraria, de caña, madera e hierro, que indica !a 
profundidad a que hay que plantar los barbados». 

EsPOJO: Véase DESPOJO. 

EsQurr,Mo : «fruto que se obtiene de la vidn. 

EsTACA : cccepa joven de dos o tres añosn li "cepa sm brazos por haberse 

secado, pero verde de la cabeza hacia abajo : la cepa mete entonces 

por donde puede)) 11 ((Soporte en la pared para colgar la cahacha''. 

EsTA.DALES: <cmedida divisoria de la aranzadan. 

EsTAMBRITOS: Véase EsTAMBRES. 

EsTANCIA : ((habitación o lugar para los bueyesn. 

EsTAQUILL'\ : cmuevo :"armiento de la cepa)) 1 ! ccsarmiento para planta­
ciónn 11 <cprimer sarmiento que produce, al segundo año de plantado, 
el sarmiento; se utiliza para barb6n». 

EsTAR EN .\GR\Z : <cdícesc de la uva que no ha llegado a madurez per­

fecta''. 

EsTAr.. R.\RIJADO: «dícese del sarmiento recién plantado que echa sus nn­

meras raíces)). 

EsTAR BAULANDO: <<abrir baúles>J. 

EsTAR CIRNIENDO : ((dejar caer la flor y conservar el fruto» 11 Cf. Cuestio­

nario ALEA, 1108. 
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EsTAR COCIÉNDOSE: «dícese de la uva que, dejada en el lagar mucho 
tiempo sin pisarla, comienza el mosto a fermentar, aun en grano». 

EsTAR CORRIDO: «aplícase al racimo que está muy claro porque han sido 

mal fecundadas sus flores». 

EsTAR ENCHARCADO: ((dícese del terreno fangoso». 
EsTAR DE ERÍA : <<dícese del trozo mal labrado de las viñas». 
EsTAR PINTÁNDOSE: ((aplícase a la uva que empieza a colorearsen. 

EsTAR DE VIROTE : ((dícese de la yema que va a producir racimos es~e 

año». 

EsTERCOLAR: «abonar la viña con estiércol, que se deposita en los baúles 
o casillas». 

EsTERILLA : ((faja de pleita de esparto, de 12 cm. de ancho por 25 m. de 
largo, con la que se rodea y envuelve la masa de uva pisada de que se 
forma el pie». 

EsTERÓN : ((pieza de pleita de esparto rectangulan. 

EsTRUJADORA : ((máquina para prensar la uva, usada algunas veces en vez 
del pisado». 

ExTENDER: Véase CAVABIEN. 

FAr.cA: «parte del lagar que rodea la tarima, de unos dos pies de altu­
ra, dispuesta con cierta oblicuidad». 

FIEL: Véase CABEZA !/ «punto, del sarmiento recié~ plantado, del que par­
ten los brazos que en lo sucesivo deben formar la cabeza de la cepa». 

Fn,oxERA : «parásito parecido al pulgón y a la cochinilla, terrible por 
los estragos que causa en las raíces y hojas de las cepas, reduciéndolas 

a polvo de color oscuro». 

FOGARADA: «fuertes calores y sofocos de la tierra, que suceden a una abun­
dante lluvia». 

FoGARÍN : «habitación con chimenea, donde los obreros se secan y des­

cansan» 11 Cf. Cuestionario AtE.·\, 595. 
FONDO : «tarima del lagar». 
FoRMAR LA CEPA : «dar a la cepa la forma que se desee, mediante poda u 

otros medios». 

FRuTo: ccesquilmo». 

GAJILLO : ce ramificaciones del racimo con unas cuantas uvas». 
GAJO: Véase CAUTA JI Cf. Cuestionario Ar.EA, 1118, pero en el sentido 

de escobajo. 

GAÑANÍA : <<lugar o habitación de las personasn. 
GAVIA : «surcos abiertos en las viñas para que en ellos escurran las aguas 

llovedizas de los lomos». 
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GAVILLA : ({hacecillo de sarmientos atados entre sí, o de otra leña me­

nudan. 
GAVILLERA: ({lugar donde se guardan o hacinan los sarmientos p::1ra que 

se sequenn. 

Gor,PE LLENO : <<labor cuyo objeto es impedir el endurecimiento de la tie­

rra; se efectúa cavando had'a adelante -a una profundidad de 18 cen­
tímetros- y allanando hacia atrás despuésn. 

Gor,PI\ Y RAJO: ({labor extraordinaria -complementaria- después del gol­

pe lleno, practicada con la azadc;, que se clava fuertemente en tierra 

para rajar o hundir la capa superficial de é~ta, arrancando plantas pa­

rásitas, hierbas, raíces, etc. n. 

Gor,PE Y RECALO : <muevo golpe de azada con el que se arranca la tierra 

que no se logró arrancar en el primer golpen. 

GOTA DE MOSTO : ({jugo de la u van. 

GOTEAR: ({dejar caer gotasn. 

GRAMA: ((hierba dañina>> 11 P_\NICU:II D\C'l'Yr.o~ L­
GRANUJA : «uva desgranada y separada de los raCJmosn. 

GREDA : ({tierra blanca y pegajosa». 

GREÑUET,A: ({Cepa joven de dos o tres añosn. 

GuARDA LA VIÑA: Véase VIÑADERO. 
GuÍA : ((tallo que sostiene los racimosn. 

HACER UN PIE: ((amontonar alrededor del husillo la masa obtenida al 

pisar la uva; tiene forma cilíndrican. 

HAZA: <<posesión de más de una obrada; se usa en otros cultivos de Je­
rez, pero no en la viñan. 

HECHA PASA : ((dícese de la uva que, por exceso de sol, se encuentra seca, 

pero no lo suficiente como para ser considerada pasan. 
HIJUELA : ({acequia secundaria que introduce el agua en la posesióm>. 
HoCES DE PODAR : ((instrumento usado para la podan. 
HociNO: «hoz de podar pequeña». 

HOLLEJO: ((pellejo de la uva, al que se debe el principio colorante del 

VtnOl>. 

HOMBRE DE CAMPO REDONDO : ((dícese de la persona que conoce todos los 

cultivos por haber trabajado en ellosn. 
HoMBRE MANO : ((Obrero de la viña que va a la cabeza éle la fila y marca 

la norma para el trabajo de los demásn. 
HoRQUII,LA : ((Caña o palo de pino utilizado para :::ostener las varas de la 

cepa y los racimos». 

HoRQUILLAR: ((poner horquil.las a las varas de la cepa para que no se 

caigan con el peso de los racimos y desgajen las otras ramasn. 
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HORQUILLERO: ce lugar donde se guardan las horquillas; generalmente en 
montones y lugar abierto>>. 

Hovo PARA ES'l'IÉRCOL: Véase BAÚLES. 
HUESO : ce pepitas o semillas de la uva)). 
HuEVECILT,O: ccsitio de donde nacen las raícesn. 
HUNDIDO : ((sarmiento acodado>>. • 
HuNDIR : ((acodar, enterrar un sarmiento dejando fuera su extremidad>>. 

(Era un sistema, hoy en desuso, para reponer las marras: se cogía un 
sarmiento largo de otra cepa, se hundía en tierra y se sacaba por la 
pileta donde estaba la marra. Hoy se hacen cuadrantes). 

HuSILI,O: «pieza de madera que se alza vertical en el centro del lagar, a 
cuyo alrededor se apila el hollejo de la uva para prensado>>. 

INJERCIÓN : ((acto de injertarn. 

INJERTAR : ccoperación tendente a obtener una cepa de pie americano y 
cabeza europea; para ello se introduce una yema o una esP·iga del país 
en un pie americanm>. 

INJERTO DE ESPIGA : «sistema de injertar consistente en seccionar el patrón 
con las tijeras de Podar por la parte más convemente, después se hiende 
por el centro con la navaja de injertar y se le introduce la púa (que 
forma un ángulo de trece o quince grados) de planta del país, ligán­
dose finalmente con rafia>>. 

INJERTO DE YEMA: «sistema de injerto consistente en introducir una yema 
de planta del país en una cajuela abierta en el patrón americano>>. 

JATO: ccmanta, chaqueta, blusa de telan. 
JuAN DE LA VIÑA : «desgraciado que merodea por las viñas. Por exten­

sión, desgraciado, infelizn. 

JuNCIA : ((hierba de todas las estaciones, aunque de flores estivales situa­
das en las axilas de las hojas)) 11 CvPERUS LoNGUS L. 

LABOR: ccnombre genérico de las distintas tareas llevadas a efecto en las 
viñas». 

LABRAR: Véase CAVAR. 
LNt>ERA : «vertiente de una colina, plantada de viña)) 1! «explanada en la 

cima de un cerro, susceptible de ser plantada de viña)) 11 Cf. Cuestio­
nario ALEA, 972. 

LAGAR: «especie de estanque cuadrado, de madera, de tres a cinco metros 
de lado, cuyas paredes -falca- tienen una ligera inclinación; des­
cansa sobre pies de madera de un metro de altura y tiene en el centro 
un husillo de madera para prensar los orujos; el suelo constituye un 
plano inclinado con objeto de que el mosto corra hacia una parte en 
la que existe un desagqe o piquera>>. 
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LAGARETA : «lagar pequeñon 1[ «pequeña laguna que se forma en tiempo~ 

de lluvia)). 

LAGUNA : «dícese de un terreno inundado y fangoson. 

LASTÓN: «especie de juncia que daña la cepa taladrando sus raíccsn !i AvE­

NA BARBATA L. 
LAVAR r,A UVA: «quitar la Pruina a la uva destinada al consumo de mesa, 

nunca a la reservada para la elaboración de vinos>>. 

I<El\'A : «madera)) 11 «parte del sarmiento por donde no circula la savian. 

I4EVANTAR LAS VARAS : (!alzar las varas que han de dar fruto, por medio de 

horquillas, para evitar que al contacto con la tierra húmeda se pudra 
la uva)), 

LEVANTE: ((viento del Esten il Cf. Cuestionario Ar,E·\, 911. 
' ' 1 

LrÑAR : rralinear las vides al plantarlas, de modo que forman liñosn. 

LIÑo : «hilera de cepas, plantadas una detrás de otra a una distancia me-

dia de un metro y medion. 

LIÑO MADRE: «cepa que cierra la viñan. 

LLORAR : «perder savia la cepa por los cortes hechos en la podan. 

LLORO : «derrame de savia por los cortes de los brazos podadosn. 

MACHEA : «dícese de la cepa que da mayor cantidad de agracejos que de 

uvas perfectas)). 

MADURA : ((Uva que ha alcanzado su total desarrollo, pudiendo, por tanto, 

ser vendimiadan. 

MAJUELO : «cepa joven de dos o tres añosn 11 «pago recién plantado de 

viñasn !1 Cf. Cuestionario Ar,EA, 1097. 

MAL DESPOJO : ((fecundación, numéricamente deficiente, de la florn. 

MAMONES : ((hijuelos o retoños que nacen de las raíces de las cepasn 11 «Sar­

mientos, que hay que cortar, de la cepa americanan. 

MANGLA : «enfermedad de las cepas producida por un insecto que, con sus 

picaduras, ocasiona la pérdida de savia>>. 

MANTUA PILA: (!Variedad de uvas: grandes, muy redondas, algo doradas 

y muy tardíasn. 

MARCADO : «señalamiento que se hace en el terreno para proceder a la plan­

tación de las cepas; se lleva a cabo con una cadena, con motas a la 

distancia a que han de plantarse las cepas, clavando los tientos donde 

la mota indique. Se emplean dos sistemas de marcado: Marco Real y 

Tres Bolillosn. 

MARCAR: (<Operación que sigue a la de allanar, y consiste en hacer el mar­

cado del terreno)). 
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MARCO REAL : «sistema de plantación en el que cada cepa ocupa el vér­
tice de un cuadrado; los liños forman, pues, líneas paralelas perpen­
dicularesn. 

MARRA: «cepa o plantón perdidon. 

MARRANA : «tuerca de madera, que se desliza a lo largo del husillo y que 

descansa sobre dos aros provis~os cada uno de un mango o palanca apro­
ximadamente de un metron. 

MARRANOS: Véase QuESO. 

MÁs ENVENADO: <<dícese del sarmiento que disfruta de más savian. 
MAYETO: «propietario o arrendador de una pequeña viñan. 

METEDORES DE UVA : «los que llevan la uva desde la viña o desde el al-

mijar hasta la bodegan. 

METER: «brotan>. 

METERSE EN AGRAZ : «tomar la uva ácidos para empezar a madurafll. 
METIDAS : «brotes de la viñan 1! Cf. Cuestionario ALEA, 1049. 

MOLEDOR: Véase EsTRUJADORA. 

MoSCATEL : «variedad de uvas : grandes, blancas, de sabor almizcleñon. 

MoTA : «señal que se pone a la cuerda o cadena empleada en el marcado 

de la viña y que indica el sitio en que hay que clavar el tienton. 

MUGRONEAR : «clavar en tierra las puntas de los sarmientos para que 

echen raícesn 11 « hundirn. 

MUGRÓN DE CABESTRII,LO : «mugrón que, por no alcanzar hasta el cua­

drante de la marra, se entierra dejándole la punta fuera, punta que 
comúnmente alarga en el año siguiente para alcanzar la marra>J. 

MUGRONES : «sarmientos que, sin separarlos de la cepa, se introducen en 
la tierra y en ella enraízan, llegando a formar una nueva planta una 

vez que se corten y separen de la m adren. 

MuÑECA: «casta de uvaJJ. 

N AV AJA DE INJERTAR : «navaja generalmente barbera utilizada para esta 

faenan. 

NIEBI,A: <<nube pegada al suelon. 

NIETO: «ramitos que salen de Jos sarmientos principaleSJJ. 

N1~0: Véase ZAGAL. 

OBRERO: «jornalero eventual en una viña, que trabaja a las órdenes in-
mediatas del capatazJJ. 

ÜRUGA : «insecto que ataca a las vmasn. 
ÜRUJO: «hollejo de la uva pisadaJJ !1 Cf. Cuestionario ALEA, 1137. 

PAGO: «extensión de terreno plantado de viñasn. 
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PAr,\ : ((instrumento de madera utilizado para formar el pie con la ayuda 
de unas escobillas de tomillo; úsase también dentro del lagar para 

amontonar o esparcir la u van, 

PALILI,O; ((facimo al que se le qui~an las m·asn (es más frecuente que 
escobajo), 

PM,l\L\ : ((planta de la r¡ue se hace la pleita para redores, capachos, cte. n. 

P.U,O.\IIC\0 : rrvariedad de u\·as : medianas, muy sabrosas y azucaradas; 
racnnos grandes, dorados o yerdosos, según les dé el sol o la sombran, 

PAMPANAS : «metidas de la cepan, 

PAMI'.\NOS : ((hojas de la vidn jj rrsarmicntu ·,•enle, tierno y delgado, o pun-

pollo del extremo del sarmientan, 

PAPAFRI'l'A: «hombre infeliz y despreciablen. 
PARRA: rrvid aérea levantada artificialmenten, 

PARRAl,: (<plantación de parrasn 1: <rterreno plantado de parrasn. 

PARRÓN : ((parra silvestre)) il rcuva sil ves tren. 

PASA: rruva secada al soln . 
.I?ATII,LA: ((nacimiento de las raíces, hue-uecillon. 

PATRÓN : ((planta americana en la cual se injerta la planta del país; es, pues, 

el portainjerton 11 rrbarbón ya más hechon !i rrdueño de la viña arren­
dadan. 

PEDRO }IMÉNEZ : rrvariedad de uvas : doradas, traslucientes, blandas, su­

mamente dulcesn. 

PBI,LIZCAR LA UVA : rrpicar en el racnnon. 

PERRUNO DE ARCO : rryariedad de uvas: gruesas, duras, traslucientes, color 

amarillento; racimos abundantesn. 

PETO: ((parte ancha y pesada de la hoz de podar, que s1rve para podar 

sacudiendo, como si fuera de golpe, los brazos secosn. 

PICÓN: Véase CERNIDURA, 

PIE DE YEJ~,IA : rrmosto procedente del primer pi en. 
Pn,ETA : rrpoza u hoyo cuadrado o redondo hecho para detener las aguas 

al pie de la cepan. 

PINCHAUVA: ((hombre infeliz y despreciablell. 

PINTAR LA CEPA : <davar las cepas ~con brocha o muñequilla de trapo em­
papada en sulfato de hierro-.- para destruir las esporasn (también se 

pintan los cortes de la cepa después de la poda). 

PINTONA: rrdorada>>. 

PIQUERA : rrparte del lagar por donde sale el mosto. V a provista de un 

colador de alambre o canasto, para impedir que el mosto arrastre el 

hollejo de la u van. 
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PISADORES: «obreros que trabajan en el lagar durante la vendimia, en 
mangas de camisa, con calzones cortos ceñidos hasta la mitad de los 
muslos y zapatos de pisa groseramente claveteados por las suelas. Se 
colocan en filas, agarrados unos a otros, recorriendo el lagar en un 
continuo y cadenciado movimiento de vaivén. Suelen emplearse cuatro 
pisadores por lagar, y se apoyan en el mango de un:1 Pala de madera 
que sirve para remover de vez en cuando la uva». 

PISAR: «estrujar la uva los pisadores con los pies». 
PISONES: «mazos de mano, de madera, con que se aPisona la uva Pedro 

Ximénez». 

PLANTAR A LA BARRA: ¡¡sistema de plantación de barbados que se lleva a 
efecto con una barra; el barbado ha de quedar metido en tierra hasta 
el punto de arranque de su brotación, y, por ello, se requiere que la 
tierra esté bien desfondada». 

PLANTIJO: ¡¡planta, barbón». 
PLANTÓN : ¡¡cepa nueva». 
PLEITA : ¡¡tira de tejido de esparto o palma». 
POCEJÓN: ¡¡hoyos hechos en el suelo para que viertan en ellos el mosto 

de los lagares». 

PODA: «acto de podan>. 
PODA EN BERZA: Véase CASTRA. 
PoDA CORTA: ¡¡cuando a los sarmientos se les deja una, dos o tres yemas». 
PODA LARGA : ¡¡cuando a los sarmientos se les deja más de tres yemas». 
PODADORES : «obreros que podan la viña». 
PoDAR : «cortar los sarmientos» 11 Cf. Cuestionario Ar,EA, 1103. 
PONER VIÑAS A CAJONES: Mbrir de dos en dos los hoyos para las cepas, 

en vez de uno en uno». 
PoNIENTE: ¡¡viento procedente de Sanlúcar de Barrameda». 
PosTURA : ((forma o sistema de plantar las cepas». 
PRENSAR : ¡¡apretar la uva pisada en el husillo, haciendo un Pie con ella» 11 

«someter el orujo -en capachos especiales-- a la presión hidráulica». 
PRIMER PIE : «masa de uva pisada que por primera vez va a ser sometida 

a la operación de tirar». 
PRIVAR EL PLANTIJO: ¡¡agarrar, enraizar, arraigar la plantan. 
PRUINA : ¡¡polvillo de materia aérea que cubre la uva y que actúa como 

agente catalizador indispensable en la fermentación del vino; por ello 
hay que suspender la corta de la uva si llueve». 

PÚA: ¡¡parte que se introduce en la cepa americana, en el inJerto de es­

piga». 
PULGARES: ((brazos de la cepa». 
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PULGÓN : (dnsecto nocivo que se adhiere a los brotes y al escobajon 11 AL­
TIC\ AMPELOPHAGA y APHIS VITIS. 

QUEMADERO : ((lugar donde se queman los sarmientosn. 

QUEMADO : ((mancha de la uva ocasionada por la acción directa del sol 

en días de calman. 

QUESO: ndos piezas de madera machihembradas que se colocan encima 
del pie, en el husillon. 

QurnR RODRIGO:-IES: <<quitar los rodrigones a los sarmientos después de la 

vendimian. 

RABII.I,O ; ((pedicelo o pequeño cabo que une la uva al raciman. 

RACIMO : ((conjunto de uvas unidas por los rabillos a un tallo que pende 

del sarmientan. 

RACIMO APIÑADO: ((racimo cuyas uvas están muy juntasn. 

R,\EDERA: ((instrumento para limpiar las herramientas». 

REBUSCADOR : <(campesino que se dedica, en su provecho, a recoger el re­

busco>>. 

REBUSCAR: ((recoger los rebuscas que quedan en la cepa después de ven­

dimiada una viñan. 

REBuscos : ((racimos que nacen de los nietosn 11 <<fruto que queda en las 

viñas después de terminada la vendimian 11 ((acto de rebuscan>. 

REBUSQUILLOS: ((uvas que aún quedan en la viüa después del rebuscan. 

RECALAR LOS GOLPES: Véase GOLPE Y RECALO. 
RECASTRA : ((acto de recastrarn. 

RECASTRAR: ((volver a castrar; entre castra y recastra hay un mes o cua-

renta días de diferencian. 

RECOGER CAÑAS: Véase RECOGER LOS RODRIGONES. 

RECOGER PALILLOS : ((retirar los restos que queden de la sarmientan. 

RECOGER LOS RODRIGONES : ((retirar los rodrigones, inútiles ya por haher 

cumplido su misión de sostén; se hace esta faena en octubren. 
RECOGER I,A SARMIE:-J'l'A: Véase SARMENTAR. 
RECOGIDA DE HORQUII,I,AS: <<acto de retirar las horquillas>>. 

REDOR : <<esterilla redonda, tejida de esparto, con cuatro asas, y cuya fun-

ción es idéntica a la del capachon. 

REHORQUILLAR: ((poner de nuevo las horquillas que se han caídO>>. 

RENTERO: Véase COLONO. 

REPARTIR RODRIGONES: Véase ENCAÑAR. 

REPASAR : ((revisar los Plantones para reponer los que se hayan perdido; 

es faena que se hace en enerO>> 11 <(volver a pisar la uva antes de pren­

sarla; no siempre se hacen. 

(c) Consejo Superior de Investigaciones Cientificas 
Licencia Creative Commons 3.0 España (by-nc)

http://revistadefilologiaespañola.revistas.csic.es



416 ANTONIO ROLDÁN RFI!, XLVII, 1964 

REPASAR REPOSICIÓN : «revisar los mugrones que se habían plantado en las 
marras». 

REPASO DE LAS YEMAS : daena consistente en comprobar el estado en que 
se encuentran los injertos de yerlia : si continúan ligados o fajados con 
la rafia». 

REPOSICIÓN : ((Sustitución de las cepas que no dan frutos por mugrones, 
arrancando aquéllas y abriendo un cuadrante para éstos». 

RETENIDA: «paredes de piedra que se hacen en el campo para contener el 

terreno». 

RIPARIA: ((planta del paísn 11 Cf. Cuestionario ALEA, 1907, pero con el 

sentido de «viña jovenn. 
RoCIAR: ((desparramar la tierra con la azada de manera que quede llana 

la superficie del terreno». 

RoDRIGÓN: «caña o estaca que se clava al pie del sarmiento y a la cual 
éste se amarra con cbjeto de mantenerlo derecho hasta que robustecido 
pueda ya sostenerse en la posición necesaria para su cultivo» 11 Cf. Cues­
tionario ALEA, 1495. 

ROLEAR: <<granar poco los racimos, dar uva menuda». 
ROLÓN: ((flojo, holgazán». 
RoNDINO: ((Viento entre Norte y Esten 11 Cf. Cuestwnario ALEA, 911. 
RoSQUILLA: ((insecto negro, cubierto de vello gris, con los élitros y partes 

de las patas de color rojizo, teniendo finamente punteada su cabeza y 
tórax; roe las hojas, sin que las lesiones que causa tengan gran impor­
tancia; peligrosas sus larvas, que se fijan en las raíces y hacen surcos 
longitudinales» 11 ADoxus VITIS. 

RozAR : «limpiar de yerbas y grama el terreno de las viñas con un ho-

ctno». 

SALITROSO : «dícese del terreno estéril>J. 
SARMENTADOR : «el que recoge los sarmientos podados». 
SARMENTAR : «recoger los sarmientos cortados». 
SARMIENTA: ((recogida de los sarmientos cortados» 11 ((COnjunto de sarmien­

tos cortados». 
SARMIENTO : ((vástagos o ramas de la cepa, largos, delgados y nudosos, en 

los que salen los racimos». 

SARMIENTO ACODADO : «sarmiento al que se le entierra el tallo doblado de-
jando fuera la extremidad; no se separa de la cepan. 

SAVIA : «sustancia acuosa vital que corre por el corazón de la plantan. 
SECO : ((Superficie de la cepa que va por detrás del verdeJJ. 
SEGUNDO PIE : «masa de uva pisada que por segunda vez va a ser some­

tida a la operación de tiranJ. 
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SEÑORITO: Véase AMo. 

SESENTA Y UNO: ((vidueño de color rubion. 

SIERPES: Véase MAMONES. 
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SIETE COLORES: ((tierra estéril color ceniza, barro claro, añil, plomo, e~c.n. 

SOLEAR: ((exponer los racimos ya cortados extendidos en capachos o re· 

dores durante 24 horas o varios días -según los vinos que se deseen 
obtener- a la acción del sol; de noche se guardan los racimos bajo 
techado o se protegen con redores superpuestos o quedan expuestos en 

el alrníjarn. 

SOLEO : ((acción de solean>. 

SoMBRAJO: ((bienteveo que no está levantado sobre los altos palos, s.mo 
que se encuentra sobre el suelon. 

SuERTE : ((viña separada de otras por las lindesn 11 Cf. Cues'.:ionario ALEA, 

1018. 

SuLFATAR: Véase PINTAR LA CEPA. 

SULF,\TO DE HIERRO : <<producto químico con el que se pintan las cepas 

después de la podan. 

SuR BAJO: <<viento del SE.>>. 

TAJO: ((corte que se da con la azada o con algún otro instrumentan. 

TAJÓN : ((tierra caliza (80 por 100), que no se deshace ni esponja, sino 

que cada vez adquiere mayor dureza; se utiliza para cal; suele apa­

recer al abrir hoyos para plantar las vides, a un metro de profun­

didadn. 

TEMPR,\NILL\: Véase PALOMI.KO. 

TENER LEÑ\ : ((dícese de la cepa muy frondosan. 
TERRENO : ((tierra a propósito para plantar cepasn. 

TIEKTO : ((Caña o \'ara que sirve de orien'.:ación para fijar los sitios donde 

se han de plantar los sarmientos sin desviarse de las distancias corres­
pondientes ni perder la simetrían. 

TIERRA I,USTRILLOS.·\: ((tierra de color negruzco, con gUlJaSn. 

TIJERAS : ((herramienta utilizada para la poda». 

TIJERET,\ : ((racimo de uva que no se ha desarrollado, ni ramificado, m 
cubierto de flores, quedando como cordelillo que se retuercen. 

TINETA : <<recipiente de madera, en forma de artesones, en el que se co­

loca la uva al cortarla de la cepa y que se deja en el almijar para que 

se solee; tiene una capacidad de 12 a 14 kilogramos». 

TIRADERAS : ((amarrija con ¡a que los pisadores se atan la mano derecha 

a la palanca del husillo para hacer el pie». 

TIRADORES: ((los obreros que hacen el pie y luego tiran». 
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TIRAR: «apretar el pie en el husillo empujando la palanca con las manos, 
una de las cuales -la derecha- está atada a ella con las tiraderas». 

ToMIZA: <<cuerda o soguilla de palma o esparto». 

ToNGA : ucada una de las dos mitades en que -para ser pisada de una 
vez- se divide la carretada». 

ToNTAJA : Véase JuAN na LA VIÑA. 

ToscA : «tierra de albariza, cuya proporción de caliza nunca es inferior 
al 40 por 100; se deshace, esponja y divide fácilmente, siendo la tierra 
mejor para el cultivo de viñas» .. 

TRAVESAÑOS: «cuatro o cinco palos que se colocan encima del queso». 

TRas BOLILLOS : «sistema de plantación en el que con cada tres cepas se 
forma un triángulo equilátero; los liños, pues, forman líneas paralelas 
y diagonales». 

TRIÁNGULO: «labor consistente en abrir, entre cepa y cepa, una pileta o 
casilla honda donde se entierra el estiércol los años que la viña se ester­
colall. 

UvA: «fruto de la vid». 
UVA EN AGRAZ: «uva verde». 
UvA APLOMADA : «la que no llega a maduran>. 
UvA CARRASQUEÑA: «uva desmedrada, degenerada de casta». 
UvA na CUELGA: «la destinada a consumirse en invierno y que se conser-

va colgada y bien aireada». 
UvA MOLLAR: Véase CAÑOCAZO. 
UvA PILA: Véase MANTUA PILA. 
UvA DE VERDEO: «uva para comer». 
VALIENTE: «dícese de la cepa esquilmeña». 
V ARA : «sarmiento que lleva fruto». 
VARA NUEVA: «sarmiento de seis a siete yemas». 
VARA DE UVA : «sarmiento que lleva uva». 
VARIEDAD DE UVA: «especies O castas». 
VÁSTAGO : «rama fuerte de la cepa». 
VENCEJO na PALMA: «dos puntas de palma entrelazadas». 

VENDIMIA: «recogida de la uva» 11 «conjunto de los frutos tecolectados» 11 

«fecha en que se hacen las operaciones necesarias para cortar la uva, 
transportarla a los lagares y pisarla; duran aproximadamente un mes : 
septiembre». 

VENDIMIADORES : «hombres o mujeres que se dedican y ocupan de las fae­
nas de la vendimia». 

VENDIMIAR: «recoger el fruto de las viñas». 
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VENITA DE LA UVA: «porción de carne o pulpa que queda adherida al Pa­
lillo cuando éste es arrancado de la uva)). 

VERDEAR : HVender la uva para consumirla fresca)). 

VERDES : ((parte de la cepa donde se encuentran las yemas útiles para po-

blar y fonnar la cabezan. 
VERDE SECO: ccbrazo seco de la cepa)). 
VERDIONA: ccaplícase a la uva que es o está verde)). 

VrDUEÑO: <cespecie, casta de las vides» 11 <cgrupo de cepas que producen 

la misma calidad de vino>>. 

VIDUEÑO LOCO : ((vidueño cuyos racimos son escasos o nulos>>. 
VIENTO NoRTE: ((viento procedente de Sevilla)). 
VIENTOS DE ABAJO : e< vientos del mes de abril)). 

VIENTO DEL SuR: ((viento procedente de Cádizn. 
VILLARES: ((tierras de buhedo en que aparecen restos de antiguas construc­

ciones)), 

VINAGRILLO: ((descanso de media hora que se concede a los obreros du­
rante el trabajo y en el que se toma la catana, puesta por el amo, ex­

cepto el pan». 

VIÑA : ((campo de videsn 11 Cf. Cuestionario ALEA, 1096. 

VIÑA DE AFUERA: ((viñas colocadas en ~ierras de albariza que por estar si­

tuadas en las afueras -las albarizas más próximas están a 5 kilómetros 
de Jerez- se designan con este nombre)). 

VIÑAS DE BARRO : cwiñas plantadas en tierras de barro». 
VIÑA ENGUACHIRNADA ; ce viña encenagada». 

VIÑA DEI, PAÍS : <Cplanta del país, es decir, planta europea». 

VIÑADERO: <Chombre que, desde el bienteveo, vigila la viña para evitar 

desmanes de desaprensivos)). 

VIÑEDO : ((plantío de viñas)). 
VIÑISTA : ((trabajador en las viñas)). 

VIVERO : <Clugar donde se siembran los sarmientos que luego se utilizan en 

las plantaciones)). 

VIZCONDE : <cobrero que sigue al hombre mano». 

YEMA: <cbrotes de la vid» 11 <cbotón abierto». 

YEMA CASQUERA : ((la que está en el nacimiento del sarmiento». 

YEMA LLANA: cela que sale horizontal al suelo». 
YEMA MONTADA: c<la que tira al SeCO)). 

YEMA DE VERDE: <cbrazos de la cepa vieja». 

YEMA DE VIROTE: Véase EsTAR DE VIROTE. 
YEMERO: <ccada trozo del sarmiento que tiene una yema!), 
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ZAGAL: «muchacho destinado en las viñas a los menesteres más humil­

des» 11 Cf. Cuestionario ALEA, 164. 
ZANJA : «hoyo o ga-via larga, que se abre en las viñas enclavadas en coh­

nas o cañadas para facilitar los desagües en épocas de lluvian, 
ZAPATOS DE PISA : «calzado de cuero de vaca, con clavos combinados en la 

suela, de pala más alta que el corriente -casi una media bota.-, usado 
por los pisadores». 

ZARANDA: «cedazo con que se criba el pie -después de obtener la yema­
ya deshecho para quitar el palilloH 11 «cesta de mimbre que se pone en 
la piquera del lagar para colar el m os ton. 

ZARROSTRADA : «mal cuidado de la viña, que luego sufre las consecuen­

ctasn. 
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